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PROC-CAL/002/03
V. 12/2008

El molino de café que ha adquirido ha sido disefiado aplicando los mds innovadores sistemas
informédticos y de ingenierfa. El resultado es un producto de alta calidad que le ofrece la
méxima garantia. En su proceso de fabricacion se han utilizado materias nobles (aluminio,
acero, etc.) iddneas para el contacto con alimentos. Para un éptimo funcionamiento de los
molinos descritos en este manual los ciclos de trabajo méximos son:

FUNCION | PARO

Modelo K-3 Elite : :
L Modelo K-3Touch | 2™ | 10 m'”'J

Q Manual de Instrucciones

2.1.Lafinalidad de este manual es proporcionar la informacién necesaria para una correcta
instalacién, manipulacién y mantenimiento del aparato, asi como destacar las precauciones
que se deben tener en cuenta por el operador: Para garantizar el mejor uso de los molinos
de café esencial seguir atentamente las instrucciones suministradas en este manual. En el
caso de que surgiera cualquier tipo de inconveniente, contactar con el servicio técnico més
cercano. Este manual debe ser conservado hasta el cambio de méaquina y debe estar
siempre a disposicion del operador.

ESPANOL

2.2. En este manual se han utilizado algunos términos especiales, como:

— Caracteres en negrilla para resaltar la importancia de algunos términos.

— Numeros entre paréntesis después de una palabra, que indican la posicién de ese articulo
en el dbujo de al lado o en el dibujo de componentes externos.

Ejernplo: (1) TapaTohva informacién  atencién

—Iconos: (informacién, atencién) o
9 |dentificacion

En la placa de caracteristicas técnicas
fabricada en material indeleble se

informa de los siguientes datos: C E
NOTA: H fabricante se MODELO NUMERO SERIE
reserva el derecho de

variar los componentes  DATOS ELECTRICOS ~ FECHA DE FABRICACION
de la mdquina, segin

las exigencias de cada = OPCIONES

mercado, asf como por los | 1g.. FAX:

avances tecnoldgicos.




Q Caracteristicas técnicas

4.1.Campo de aplicacion

Los molinos de café estdn destinados a comercios y comunidades en los que es necesaria
la utilizacién de café molido, o en pequefios comercios de venta de café. Este molino sdlo
debe ser utilizado para moler café en grano.Todo uso diferente a este debe considerarse
impropio y peligroso.

0 ala propia maquina, si no se cumplen las normas de seguridad mencionadas en

0 *NOTA: El fabricante no se hace responsable del dafio producido a personas, cosas
este manual, o por usos incorrectos.

K-3 Elite K-3 Touch
MODELO Pin /P out Pin /P out
110 v 175w/80w 175w/80w
60 hz 1640 rpm 1640 rpm
220 v 250w/93w 250w/93w
60 hz 1650 rpm 1650 rpm
230 v 240w/93w 240w/93w
50 hz 1340 rpm 1340 rpm
240 v 250w/93w 250w/93w
50 hz 1375 rpm 1375 rpm
& Fresas (in / mm) 23/58
Produccion (Ib/h Kg/h)* I11-15/5-7
Capacidad tolva (Ib / gr) 1.76 / 800
Capacidad
con mini-tolva (Ib / gr) 06727
Capacidad dispensador (Ib / gr) 044/200 | e
Posicién maneta dosificador Derecha, izquierda | -
Peso neto (Ib / kg) 12/55 19785
Altura x anchura x profundidad 195 %x65x 121in
(in / mm) 495 x 165 x 305 mm
Al.tura total con 165 / 420
mini-tolva (in / mm)

*Esta produccion es tomando como base un café de tueste medio y punto de molienda espresso.




9 Componentes externos Modelo K-3 Elite
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e Instalacion

A

6.1.Advertencias generales

El instalador deberd leer atentamente este manual de instrucciones antes de
efectuar la instalacion de la mdquina. La instalacion del aparato debe ser efectuada
por personal cualificado y autorizado, y respetando las normas de seguridad e
higiene vigentes.

6.2.Advertencias importantes
El operador debe ser una persona adulta y responsable. Nunca un menor o
persona sin capacidad de aceptar dicha responsabilidad. Al manipular el molino se
deberan tener en cuenta las siguientes precauciones:
* No tener los pies desnudos.
* No tener las manos o pies mojados.
* No introducir el aparato en agua.
* No exponer el aparato al sol u otros agentes atmosféricos.
* No introducir nunca ningtin objeto en la boca de entrada o
salida de café, mientras el aparato esté en marcha. (Debemos tener en cuenta
que al parar el molino, las fresas siguen girando unos instantes.)
* Para desconectar el molino, tirar siempre de la clavija y nunca del cable de red
para evitar un posible cortocircuito.

6.3. Ubicacion para el uso

El aparato debe ser instalado sobre una superficie plana, consistente. Las
dimensiones minimas del lugar de trabajo, para garantizar las mejores prestaciones
del aparato, deben ser como minimo las siguientes:

Altura (in/ mm)  Anchura (in / mm) Profund. (in / mm)

K-3 Elite 25.6 / 650 12.1 /310 144/ 365
K-3 Touch Con mini-tolva
22,6 /575

Con tolva normal: 19.5in / 495mm
Con mini-tolva: 6.5in / 420mm
Con tolva normal: 19.5in / 495mm
Con mini-tolva: |6.5in / 420mm




6.4. Instalacion del molino de café

Antes de conectar el molino de café, se deberd controlar lo siguiente:

* Que los datos de la etiqueta de caracteristicas coincidan con las de la red eléctrica.

* Que la clavija de conexiodn eléctrica, coincide con el enchufe donde va conectada.

* Controlar que el caudal eléctrico de la instalacion sea adecuado a la potencia del aparato.
« El punto de conexién a la red eléctrica debe estar protegido con fusibles de la potencia

adecuada.

« El equipo debe ser conectado correctamente a una toma de tierra seglin las normas de

seguridad vigentes.

*Este molino de café debe ser utilizado en ambientes con una temperatura
inferior a 25/30 °C (77/86°F) y no se debe instalar en lugares (COMO COCINAS
INDUSTRIALES) en los que se prevea la limpieza mediante chorros de agua.

o Regulacion

7.1.Preparacion del molino de café

Colocarlatolva (2) sobre el regulador de molido (6) y comprobar que el obturador (4) esté
en posicidn de cerrado. Fijar la tolva a mano roscando la rulina seguridad tolva (5).Fig. 1. Sacar
la tapa tolva (1), llenar la tolva (2) de café y volver a poner la tapa tolva. Fig2.

Café en

32

Bloqueado

Abierto-
Cerrado

Desblo-
queado

o

Fig. | Fig.2

Fig. 3

Conectar el aparato a la red, accionar el interruptor ON-OFF de puesta en marcha (14
Modelo K-3 Elite — 10 Modelo K-3 Touch posicidn 2) y abrir el obturador (4) para dejar
paso al café. Sacar la tapa dosificador (8) y girar el regulador de molido (6) hasta ajustarlo
al punto de molido del café deseado. Girando en el sentido horario obtendremos un
café molido mds grueso y girando en sentido anti-horario obtendremos un café molido
mds fino. Note que sdlo debe cambiar los puntos de molienda cuando la maquina esta
en marcha. Si no sigue esta instruccidn, las fresas acumulardn café y necesitard limpieza.
Cambiando el punto de molienda cuando las fresas no estdn en marcha causard que el
molino produce un café molido muy grueso o ninguno. Fig, 3.

Por razones de seguridad, el regulador estd limitado a una sola vuelta. En los modelos
Bailarina, las posiciones de molienda estdn fijadas con la colocacion de los agujeros
mostrados en la foto. Utilizando estos agujeros, obtendrd la molienda deseada. Fig. 4.




NOTA: Si  observamos
que la erogacion del café
es muy lenta, es que el café
esta molido muy fino. Si la
erogacién es muy rapida,
es que el café estda molido
muy grueso. Un espresso
perfecto se consigue con
el punto de molienda que
nos da 25 ml de café en 25
segundos.

P

Fig. 4 Fig.5

7.2.Regulacion de la dosis de café servida - K-3 Elite

El dosificador estd calibrado de fabrica para servir unos 7 gramos de café molido,
pero esta cantidad puede graduar entre 6 y 10 g, de la siguiente forma: Sacar la tapa
dosificador (8) y girar el perno regulacion (9); en sentido horario obtendremos una
dosis menor de café, y en sentido anti-horario para obtener una dosis mayor. Una vez
regulada la dosis, volver a montar la tapa del dosificador de café molido (8). Fig. 5.

7.3.Regulacion del K-3 Touch

El modelo K-3 Touch estd calibrado de fabrica
para servir unos 7 gramos de café molido, pero
esta cantidad puede graduar de la siguiente forma:
Apagar la maquina utilizando el interruptor de 3
posiciones (10).

Girar sensiblemente el eje de pldstico situado
debajo del cuerpo del molino. Girando en sentido
horario aumentaremos la dosis de café,y girando en
sentido anti-horario disminuiremos la dosis. Fig6. Fig. 6

Girar el interruptor de 3 posiciones a posicion |. Comprobar que la cantidad de café
molido es la deseada. En caso contrario repetir la operacion.

@ Funcionamiento

8.1. Utilizacion del K-3 Elite

Poner el molino en marcha mediante el interruptor ON-OFF (14), el aparato
empieza a moler café. Si incorpora la opcién de paro automatico, el molino dejard
de moler café cuando el dosificador llegue al nivel méximo y se volverd a activar
después de servir 8 dosis de café, para volver a su nivel maximo. Si no incorpora
la opcién de paro automadtico, recomendamos llenar el dosificador un 75% de su
capacidad para garantizar un servicio consistente.




Para servir las dosis de café, poner el portafiltro sobre la horquilla de apoyo (13),llevédndolo
hasta el fondo para que quede debajo de la salida de café molido. Tirar de la palanca
dosificador (1 ) para obtener una dosis de café (una dosis corresponde a un café), y dejar
que la maneta vuelva a su posicién sin acompafiarla. Fig.7. Llevar el portafiltro y encajarlo
debajo del prensa café (12) haciendo presion hacia arriba para compactar el café. Fig. 8.

Fig.7 Fig. 8 Fig. 9

En caso de montar la opcidn de prensa café telescpico, apoyar el portafittro sobre la
horquilla y presionar el prensa café hacia abajo. Fig. 9.

8.2. Utilizacion del K-3 Touch

El modelo K-3 Touch dispone de 2 posiciones de funciona- I-
miento: \ o
Interruptor en posicion |: =y
Molido de dosis de café individuales.

Interruptor en posicion 2:

Molido continuo de café hasta que se vuelve a poner en
posicién 0.

En la posicion |, apoyar el portafiltros en la horquilla (9) y
apretar una vez sobre el pulsador del frontal (8) para obtener
una dosis individual de café recién molido, accionando dos
veces seguidas la dosis serd doble. Fig. |0. Fig. 10

e Limpieza

9.1.Advertencias generales

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato, asf como una buena calidad del café
molido, se debe tener en cuenta el realizar una limpieza periddica de las partes que estdn
en contacto con el café (al menos una vez por semana). Para realizar las operaciones de
limpieza debemos tener en cuenta las siguientes indicaciones:

* Apagar siempre el aparato mediante el interruptor ON-OFF (14 Modelo K-3 Elite —
10 Modelo K-3 Touch).




* Desconectar el aparato de la red eléctrica.
* No sumergir el aparato en agua.

Recomendamos el uso diario de pastillas de limpieza para retirar los residuos de café.

9.2.Limpieza de la tolva de café en grano

Previamente consumir todo el café en grano que pudiera quedar en la tolva (2).

Aflojar a mano la rulina seguridad tolva (5) y destomnillar con un destornillador plano el
tomillo de seguridad tolva. Sacar la tolva de café en grano (2) del regulador de molido
(6) como en Fig. | y lavarla con un pafio hdmedo o con agua y jabdn, para eliminar los
residuos oleosos producidos por el café, enjuagarla cuidadosamente y secarla.

Volver a poner la tolva sobre el regulador de molido y apretar con un destomillador plano
el tomillo de seguridad tolva y a mano terminar roscando la rulina seguridad tolva (5).

9.3.Limpieza del deposito de café molido

Para proceder a la limpieza del depdsito de café molido, primero hemos de vaciar todo
el café que se encuentre en su interior: Sacar la tapa dosificador de café molido (8) y con
un pincel impiar todo su interior:

9.4.Limpieza exterior
Para la limpieza exterior utilizar primero un pincel seco y posteriormente un trapo ligera-
mente humedecido en agua y jabdn.

NOTA: No utilizar nunca pafios humedecidos para la limpieza del depdsito de café moli-
do. Conservar el pincel en un lugar protegido y utilizarlo sélo para la limpieza del molino,
para evitar ensuciarlo de otras sustancia. El no efectuar dichas operaciones de limpieza,
repercutird negativamente en el sabor y aroma del café.

“ 10.1 Advertencias generales
Antes de efectuar cualquier tipo de operacién de mantenimiento se deben
tener en cuenta las siguientes indicaciones:

* Apagar siempre el aparato mediante el interruptor ON-OFF
(14 Modelo K-3 Elite — 10 Modelo K-3 Touch).
* Desconectar el aparato de la red eléctrica.

En caso de averfa o mal funcionamiento, apagar el aparato, jamds debemos
intentar repararlo o intervenir directamente. Llamar al servio técnico mds
cercano.

NOTA: El no respetar esta advertencia puede comprometer la seguridad
tanto del aparato como del usuario.



10.2. Mantenimiento periddico

Para garantizar la eficacia y para que el molino funcione correctamente es indispensable
seguir las indicaciones del fabricante, haciendo que este mantenimiento sea realizado por
personal cualificado. Se recomienda efectuar controles programados de las partes que
mds se desgastan. Sobre todo se deberd controlar sistematicamente el nivel de desgaste
de las fresas. El perfecto estado de las mismas permite obtener un molido homogéneo
del café, a baja temperatura, potenciando las cualidades de cada origen o mezcla, asi como
disminuir el consumo eléctrico y limitar el recalentamiento del motor y de las propias
fresas.

NOTA: Suponiendo un uso de mezclas de café de dureza media, sugerimos sustituir las
fresas después de moler 300 kg/660 Ib de café.

10.3. Mantenimiento del grupo de molienda

Para efectuar el mantenimiento del grupo de molienda se deben seguir las siguientes
indicaciones:

Apagar el aparato mediante el interruptor ON-OFF (14 Modelo K-3 Elite — 10 Modelo
K-3 Touch). Desconectar el aparato de la red eléctrica. Aflojar la rulina seguridad tolva
(5), segiin Fig. |.y sacar la tolva (2) del regulador de molido (6). Sacar el tapdn indicador
posicién (7) ubicado en el regulador de molido (6) con la ayuda de destornillador plano
como muestra Fig. | | v aflojar el tomillo debajo con un destomillador Phillips .

Apretar

Aflojar
i,

ey
y,

Fig. || Fig. 12 Fig. 13

Girar el regulador de molido (6) en el sentido horario hasta sacarlo de su alojamiento.
Fig. 12. Limpiar con ayuda de un pincel o aspiradora el interior de la cavidad de molienda.
Revisar el estado de las fresas y cambiar si procede. Si no es necesario, volver a poner el
regulador y roscarlo en el sentido anti-horario hasta que se toquen las fresas y poner el
tomillo y tapdn indicador posicion (7), segun Fig. || & 12.

10.4. Acceso a la cdmara de molienda

Seguir las instrucciones en punto 10.3. para retirar el regulador de molido (6), quitando el
tomillo y tapdn indicador posicién segin Fig. | 1. Una vez realizado, verd que el regulador
estd juntado con el portafresas superior permitiendo la manipulacién de los portafresas
inferior y superior; Fig. |3.

Después de cambiar las fresas, instalar el portafresas superior; girdndolo en sentido anti-
horario, montar el regulador de molido (6) v seguir las instrucciones en Fig. | | & 12.



‘I’ Medidas de seguridad

NOTA: El fabricante no podra ser considerado responsable de los
dafios producidos tanto por el uso impropio del aparato, como por
no seguir las medidas de seguridad indicadas.

Medidas de seguridad adicionales incorporadas en nuestro molinos:

* Protector de manos ubicado en el dosificador para evitar enganchar
las manos con las fresas.

* Tornillo especial para mantener fijada la tolva.

Se ruega prestar atencion a los usuarios sobre el respeto escrupuloso de las
siguientes indicaciones:

* Este molino de café deberd ser usado exclusivamente para las funciones para
las que ha sido concebido: molido de café en granos.

* No utilizar el molino para efectuar el molido de otros tipos de alimentos como
fruta seca o para moler mds fino alimentos granulados como azdicar y otros.

* No permitir que el aparato sea utilizado por nifios o personas discapacitadas.

* Cualquier otro uso serd considerado impropio y peligroso.

* Evitar poner liquidos en contacto con superficies internas o externas mientras el apara-
to se encuentre encendido o apagado, salvo en aquellas partes expresamente previstas
en el punto “LIMPIEZA". Si por cualquier causa esto ocurriera, quitar inmediatamente la
alimentacion eléctrica y secar todas las superficies cuidadosamente. Si fuera necesario ac-
ceder a las partes interiores, donde se encuentran los componentes eléctricos, acudir al
servicio técnico mds cercano.

* En caso de rotura de alglin componente o para cualquier intervencion recomendamos
contactar con los servicios técnicos, los cuales efectuardn la reparacidn o sustitucion, ga-
rantizando el mantenimiento de los estandares de seguridad.

* Sélo un proveedor autorizado puede reemplazar el cable principal de cualquier molino.

@ Declaracion de Conformidad CE

Siguiendo la normativa arriba mencionada dela CE  de las legislaciones de los Estados miembros so-
las marcas han sido aplicadas. Todos los materiales  bre equipamiento eléctrico disefiados para usos
técnicos han sido adecuados y estdn preparadosy  con determinados limites de tensidn.
disponibles en nuestras oficinas. 02/96/CE dell27/01/2003 relativa a la aproxi-
04/108/CE sobre la aproximacidn de las legislacio-  macién de las legislaciones de los Estados
nes de los estados miembros relativas a la compa-  miembros sobre residuos de aparatos eléctricos
tibilidad electromagnética. y electrénicos (RAEE)

98/37/CE por la que se modifica la Directiva

89/392/CE relativa a la aproximacion de las legisla-  Medio ambiente

ciones de los estados miembros sobre maquinas.  Cuando vaya a deshacerse de este

REG. 1935/2004 por la que se modifica la Direc-  aparato, no lo tire con la basura |

tiva 89/109/CE relativa a la aproximacién de las  normal del hogar; deposttelo en un

legislaciones de los estados miembros sobre los  punto de recogida oficial para su

materiales y objetos destinados a entrar en con-  reciclado. Al hacerlo, contribuird a

tacto con productos alimenticios. preservar el medio ambiente.
03/108/CE por la que se modifica la Directiva
02/96/CEE sobre residuos de aparatos eléctricos £l Representante Legal

electrénicos (RAEE).
06/95/CE del12/12/2006 relativa a la aproximacion
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SNt PROC-CAL/002/03
“ Descmpﬂon V. 12/2008

This coffee grinder has been designed using the latest computer and engineering
technology.The result is a high quality product offering exceptional grinding and dispensing
capabilties. ft has been manufactured using high quality materials (aluminum, steel, etc.)
ideal for use with foodstuffs. For optimal operation of the grinder described in this manual,
maximum work duty cycles should be:

WORK | STOP

| Model K-3 Elite
Model K-3 Touch

ENGLISH

2 min. [0 min. I

@ Instruction manual

2.1. The purpose of this manual is to provide the necessary information for the correct
installation, handling and maintenance of the machine, and to emphasize the precautions
that should be taken into consideration by the operator: To ensure the best use of the
coffee grinder; it is essential to carefully follow the instructions included in this manual. In
the event of a problem, please contact your local technical service. The manual should be
kept until the machine is changed and should always be available to the operator.

2.2. Different terms are used in the manual, such as:
— Characters in bold type, to emphasize importance.
—Numbers in brackets following a word, to indicate the position of the item shown in the
adjoining drawing or external compo-nents diagram.
information warning

Example:(1) Hopper lid. u
- lcons  (information,warming) G
9 |dentification

The following information is printed
indelibly on the technical features

plate: C E
NOTE: The manufacturer
reserves the right to MODEL SERIAL NUMBER
modify the components
of the machine according ELECTRICAL DATA DATE OF MANUFACTURE
to the requirements of
specific markets or due to OPTIONS

the results of technological TEL.: FAX:
advances.




9 Technical characteristics

4.1.Scope of application

The coffee grinders are intended for use on commercial premises and facilities where
ground coffee is required, or in small stores that sell coffee. The grinder must only be
used to grind coffee beans. Any use other than this will be considered improper and
dangerous.

objects or the machine itself that results from improper use or failure to

0 *NOTE:The manufacturer is not responsible for any damage caused to people,
comply with the safety guidelines described in this manual.

K-3 Elite K-3 Touch
Pin/Pout Pin/Pout
110V | 75w/80w | 75w/80w
60 hz 1640 rpm 1640 rpm
220 v 250w/93w 250w/93w
60 hz 1650 rpm 1650 rpm
230v 240w/93w 240w/93w
50 hz 1340 rpm 1340 rpm
240 v 250w/93w 250w/93w
50 hz 1375 rpm 1375 rpm
& Burrs (in / mm) 2.3/58
Production (Ib/h Kg/h)* I1-15/5-7
Hopper capacity (Ib / gr) 1.76 / 800
Hopper capacity
with mini hopper (Ib / gr) 06727
Ground coffee capacity (Ib / gr) 044/200 | e
Lever position Right,left | -
Net weight (Ib / kg) 12/55 19785
Height x width x depth 195%x65x 12in
(in / mm) 495 x 165 x 305 mm
Tgtgl height With 165/ 420
mini hopper (in / mm)

*Production is based on a medium-roasted coffee and an espresso grind.
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9 External components Model K-3 Touch

Coffee bean
hopper

Hopper

shutter (5) Setting roller

e Grind regulator

Position
indicator e :Z\?en: push
Support
3-Position cruteh
Switch
Coffee

collection tray




e Installation

6.1. General warnings

The installer should read this instruction manual carefully before installing the
machine. The machine must be installed by qualified, authorized staff, respecting
the applicable safety and hygiene guidelines.

6.2. Important warnings
The operator must be a responsible adult and under no circumstances a minor
or a person unable to deal with said responsibility.
When handling the grinder; the following precautions must be taken into
consideration:
* Do not handle with bare feet
* Hands or feet must not be wet
* Do not submerge the machine in water
* Do not expose the machine to sunlight or other atmospheric conditions
* Never insert any object into the coffee input or output openings when the
machine is turned on. (Please bear in mind that when the grinder stops, the
burrs continue to turn for a few seconds.)
* To disconnect the grinder; always pull out the plug and never the electrical
cable, to avoid the possibility of a short circuit.

6.3. Putting the grinder into place

o The grinder should be installed on a smooth flat surface. In order to guarantee
the optimum performance of the appliance, the minimum dimensions of the
work place should be as follows:

Height (in / mm) Depth (in / mm)

Width (in / mm)

K-3 Elite 25.6 /650 12.1/310 144 /365
K-3Touch With mini-hopper
\_ 226 /575

With normal hopper: 19.5in / 495mm

‘With mini-hopper: 16.5in / 420mm

With normal hopper: 19.5in / 495mm
. With mini-hopper: 16.5in / 420mm




6.4. Installation of the coffee grinder

Before connecting the coffee grinder; check the following:

* That the data on the features label coincides with those of the power supply.

* That the electrical current is appropriate for the machine.

*That the connection point to the power supply network is protected with appropriate
fuses.

* That the equipment is properly connected to a grounded so-cket in accordance with
the applicable safety guidelines.

*The coffee grinder should be used in areas with a room temperature
below 25/30°C ( 77/86°F ) and should not be installed in places (SUCH AS
INDUSTRIAL KITCHENS) where cleaning with water jets is used.

o Regulation

7.1.Preparing the coffee grinder

Place the hopper (2) on the grind regulator (6) and check that the shutter (4) is closed.
Anchor the hopper by threading the setting roller (5) by hand. Fig |. Remove the hopper
lid (1), fill the hopper (2) with coffee and replace hopper lid. Fig. 2.

Coffee
‘ beans

|

Anchored A
Open-
Closed

Fine

—— -

Coarse

Fig. | Fig.2 Fig. 3

Connect the machine to the power supply, press the On-Off switch (14 -10 position 2)
and open the shutter (4) to let the coffee through. Remove the dispenser lid (8) and tumn
the grind regulator (6) to the required grind setting, By tuming it clockwise, the coffee
grind will be coarser and tumning it counter-clockwise, the grind will be finer: Note that you
should only change grind settings when the machine is on and burrs are in motion. If you
do not do this, the burrs will gunk up and cleaning will be required. Changing the grind
settings when the burrs are not in motion will cause the grinder to only make very coarse
grinds or no grinds at all. Fig. 3.

For security reasons the regulator is limited to a single tum. In the Stepped models, the
grinding positions are set by the placement of the holes shown in the photo. Using these
holes, select the grind point you desire. Fig. 4.




NOTE: If a lot of coffee
comes out slowly, this is
because the coffee is set
to grind very fine.f a little
comes out very fast, it is
because the grind is very
thick. A perfect espresso
is achieved with a grinding
point of 25 ml of coffee —n
brewed in 25 seconds. Fig. 4 Fig. 5

P

7.2.Regulating the coffee servings Model K-3 Elite

The dispensers are factory adjusted to serve an amount of approximately 7 gr of ground
coffee, but this quantity can be regulated between 6 and 10 gr, as follows: Remove the
ground coffee dispenser lid (8) and turn the dispensing regulation screw (9) clockwise to
obtain a smaller amount of coffee, and counterclockwise to obtain a larger amount. Once
the quantity of each serving has been regulated, replace the ground coffee dispenser lid
(8).Fig.5.

7.3. Coffee regulation for the Model K-3 Touch
The K-3 Touch model grinding time is factory
regulated to serve portions of approximately 7 g.To
change the grinding time, tum off the machine using
the 3-position switch (10).

Tumn the plastic axle located on the underside of the
machine. If tumed clockwise, the quantity of coffee
will be increased and if turned counter-clockwise,
the amount will be reduced. Fig. 6. Fig. 6

Turn the 3-position switch to position |. Check that the amount of ground coffee is
correct. If not, repeat the operation.

8.1. Using the Model K-3 Elite

To turn the machine on and off, use the On-Off switch (14).The machine will start to grind
the coffee. If the automatic stop option is incorporated, the grinder will stop grinding when
the dispenser reaches the maximum level, and will restart after 8 portions of coffee have
been served, grinding again to the maximum level.

If the machine does not incorporate the automatic stop option, we recommend that you
fill the doser 75% of its capacity in order to guarantee consistent dosing.




To serve the coffee servings, place the portafilter on the support crutch (13) as far in as
possible so that it is positioned under the ground coffee discharge tube. Pull the dispensing
handle (1) to obtain one coffee serving (one serving is equal to one cup of coffee), and
release it so it returns to its normal position. Fig. 7.

Take the portafitter and place it under the coffee tamper (12), pressing upwards to pack
the coffee. Fig. 8.

Fig. 7 Fig. 8 Fig. 9

When using the telescopic coffee press option, place the portafitter on the crutch and
push the coffee tamper downwards. Fig. 9.

8.2. Using the Model K-3 Touch

The K-3Touch model has 2 operating positions:

Switch in position |:

Grinds individual coffee servings.

Switch in position 2:

Grinds coffee continuously until the switch is changed back to O.

In position [, press the front push lever once with the portafitter
(8), rest it on the support crutch (9) and a single serving of

freshly ground coffee is obtained, and by pushing twice, the
serving will be double. Fig. 10. Fig. 10

e Cleaning

9.1.General cleaning

To guarantee the correct operation of the machine as well as the quality of the ground
coffee, we should periodically clean the parts that come into contact with the coffee
(at least once a week). Before performing any type of maintenance work, the following
indications must be taken into consideration:

* Always turn off the machine using the On-Off switch (14 for model K-3 Elite -10 for
model K-3 Touch)




* Disconnect the machine from the power supply.
* Do not submerge the machine in water.

We recommend the use of cleaning tablets to remove excess grounds.

9.2. Cleaning of the coffee bean hopper

Before cleaning, make sure that there are no beans left in the hopper (2).

Loosen by hand the setting roller (5) and remove the coffee bean hopper (2) from the
grind regulator (6) as in Fig.| and clean it with a damp cloth or soap and water to eliminate
the oil residues from the coffee, washing it carefully and then drying.

Put the hopper back on the grind regulator (6) and adjust the setting roller (5) by hand.

9.3. Cleaning the ground coffee deposit
To clean the ground coffee holder; first empty all the coffee inside it. Remove the ground
coffee dispenser lid (8) and clean the inside, using a small brush.

9.4. Exterior cleaning
To clean the exterior, use a brush or a cloth dampened with a little bit of soap and water:

NOTE: Never use damp clothes to clean the coffee deposit. Conserve the brush in
a protected place and only use it to clean the grinder to avoid it being contaminated
from other substances. Not following these instructions could affect the taste and
aroma of the coffee.

10.1. General warnings
Before performing any type of maintenance work, the following indications
should be taken into consideration:

* Always turn off the machine using the On-Off switch (14 model K-3 Elite -10
model K-3 Touch).
* Disconnect the machine from the power supply.

In the event of a breakdown or malfunction, tumn the machine off. Do not try to
repair it or intervene directly. Please call your local technical service.

NOTE: Failure to respect this warning could endanger the safety of both the
machine and user.



10.2. Regular maintenance

To guarantee the efficiency and correct operation of the grinder; it is essential to follow
manufacturer instructions and ensure that all maintenance work is carried out by qualified
staff. Regular; programmed inspections are recommended of the parts subject to wear and
tear Systematically check the usage level of the burrs. The perfect condition of the burrs
guarantees an even grind of the coffee and optimum quality of the product served. It also
reduces electrical consumption and the risk of the motor and burrs overheating,

NOTE:Based on extensive experience and a medium-hard coffee blend, we recommend
replacing the burrs after grinding 300 Kg/660 Lb of coffee.

10.3. Grinding group maintenance
For grinding group maintenance, follow these instructions:

Tum off the machine using the On-Off switch (14 K-3 Elite — 10 K-3 Touch position 0).
Disconnect the machine from the power supply. Loosen the setting roller (5), as shown in
Fig. I, and remove the hopper (2) from the grind regulator (6).

Release the position indicator cover (7) with a flat-head screwdriver as shown in Fig. | |
and loosen the screw below it with a Phillips screwdriver:

Threading Unthreading
direction =+ =s,, direction
-~ =
- \x

¥ Y

Fig. I'l Fig. 12 Fig. 13
Tum the grind regulator (6) clockwise as in Fig. 12, until it lifts off. Using a small brush or
vacuum, clean the inside of the grinding chamber: Check the condition of the burrs and
change them, if necessary: If not, put the regulator back in place, tuming it counter-clockwise

until the burrs touch and replace the position indicator screw and cover (7) as shown in
Fig. 11 &12.

10.4.Accessing the burrs

Follow the instructions in 10.3.in order to remove the grind regulator (6), removing the
position indicator screw and cover (7) as explained in Fig. | . Once you have removed
the grind regulator; you will see that it is attached to the upper burr holder allowing you to
manipulate the upper and lower burrs as shown in Fig. |3.

After changing the burrs, assemble the upper burr holder by threading it counter-clock-
wise, replace the grind regulator (6) and follow the instructions as shown in Fig | | & 12.




m Safety measures

NOTE: The manufacturer cannot accept responsibility for any damage
caused by improper use of the machine or failure to respect the safety
measures indicated below.

Users are asked to pay careful attention to the following indications:
Additional safety elements incorpated into our grinder models:

* Hand protector located in the doser in order to avoid fingers accidentally
getting caught in the grinding burrs

* Special fixing screw to hold the hopper in place

* The coffee grinder should only be used for grinding coffee beans.

* Do not use the machine to grind other types of foods such as nuts, dried
fruits or to fine-grind granulated foods such as sugar, etc.

* Do not allow minors or disabled people to use the machine.

A

* Any other use of the machine will be considered improper and dangerous.

* Do not allow liquids to come into contact with the internal or external surfaces of the
machine at any time, except for those parts that have been expressly referred to in the
“CLEANING" section. If, for any reason, this should occur, immediately disconnect the
machine from the power supply and dry all surfaces carefully. Should it be necessary to
access the internal parts of the machine, where the electrical components are located,
take the machine to your local technical service.

* In the event of any broken components or intervention, we recommend that you
contact your local technical service, who will repair or replace the part, guaranteeing the
maintenance of the safety standards.

* Replacement of the main power cable of any grinder model should only be done by
an authorized supplier:

@ Declaration of EC Conformity

In accordance with European commu-nity
directives, quality certificates have been applied.
All materials have been adapted and technical
reports are available at our offices.

04/108/EC on the approximation of the laws of
the Member States relating to electromagnetic
compatibility.
98/3;/EC amendmg Directive 89/392/EC on the
approximation of the laws of the Member States
relating to machinery.

REG. 935/2004 amending Directive 89/109/CE
on the approximation of the laws of the Member
States relating to material and objects destinated
to make contact with nutritional products.
03/108/EC  amending Directive 2002/96/EC
on waste electrical and electronic equipment

(WEEE).

06/95/EC of 12/12/2006 on the harmonization
of the laws of Member States relating to
electrical equipment designed for use within
certain voltage limits.

02/96/EC of 27/01/2003 on the approximation
of the laws of the Member States on waste
electrical and electronic equipment (WEEE).
Environment

Do not throw the apEIiance |
away with the normal household

waste;hand it in at an official recycling collection

point. By doing this, you will help to preserve
the environment.

The Legal Representative Q J)}M
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- - PROC-CAL/002/03
“ Description de la machine V. 1212008

Le moulin a café que vous venez dacquérir a été congu en appliquant les systemes
informatiques d'ingénierie les plus innovateurs. Il en résulte un produit de grande qualité qui
vous offre une garantie maximale. Des matériaux nobles indiqués pour le contact avec les
aliments ont ét€ utilisés lors de sa fabrication (aluminium, acier; etc.).Pour un fonctionnement
optimal des moulins décrits dans ce manuel, les cycles de travail les plus longs sont:

FONCTION.| ARRET

2 min. 10 min.J

Model K-3 Touch

L Model K-3 Elite

Q Manuel d'instructions

2.1. Lobjectif de ce manuel est de fournir les informations nécessaires a linstallation,
[utilisation et l'entretien corrects de I'appareil, et de souligner les précautions a prendre
par l'opérateur. Afin de garantir Iutilisation optimale des moulins a café, il est essentiel de
respecter attentivement les instructions fournies dans ce manuel. Dans le cas ou un type
dinconvénient quelconque venait a se produire, prendre contact avec le service technique
le plus proche. Ce manuel doit étre conservé jusqu’au changement de machine et il doit
toujours étre a la disposition de 'opérateur.

FRANGAIS

2.2. Dans ce manuel, certains sigles spécifiques ont été utilisés comme par exemple :

- des caracteres en gras pour faire ressortir limportance de certains termes.

- des numéros entre parenthéses aprés un mot qui indiquent 'emplacement de l'article
désigné sur le dessin contigu ou sur le dessin des composants externes.

o Information Attention
Par exemple : (1) Couvercle de trémie
- des icones (information, attention) “ A
€ (dentification

La plaque des caractéristiques
techniques  fabriquée  en

matériel indélébile fournit C E
les données suivantes:
REMARQUE:Le fabricant MODELE N° DE SERIE
se réserve le droit de :
CAR.ELECTRIQUES ~ DATE DE FABRICATION

modifier les composants
de la machine, en fonction
des exigences de chaque
marché, ainsi que des TEL.: FAX:
progreés technologiques.

OPTIONS




9 Caractéristiques techniques

4.1. Domaine d’application

Les moulins a café sont destinés a des commerces et a des communautés qui utilisent du
café moulu ou a des petits commerces de vente de café. Ce moulin ne doit étre utilisé
que pour moudre du café en grains. Tout usage autre que celui-ci doit étre considéré
impropre et dangereux.

REMARQUIE : Le fabricant n’est pas responsable des dommages produits a
des personnes, des biens, ou a la propre machine si les normes de sécurité
mentionnées dans ce manuel ne sont pas respectées, ou si un usage incorrect
de celle-ci est effectué.

K-3 Elite K-3 Touch
Pin /P out Pin/Pout
10 v 175w/80w 175w/80w
60 hz 1640 rpm 1640 rpm
220 v 250w/93w 250w/93w
60 hz 1650 rpm 1650 rpm
230 v 240wW/93w 240w/93w
50 hz 1340 rpm 1340 rpm
240 v 250w/93w 250w/93w
50 hz 1375 rpm 1375 rpm
& Meiles (en / mm) 2.3/58
Production (Ib/h Kg/h)* I1-1575-7
Capacité Trémie (Ib / gr) 1.76 / 800
Capacité avec Trémie mini 06727
(Ib/gr)
Capacité café moulu (Ib / gr) 044/200 | = -
Position manette du dosseur Droite, gauche | e
Poids net (Ib / kg) 12/55 19/85
Hauteur-largeur-profondeur 195 x65x 12 en
(en / mm) 495 x 165 x 305 mm
Hal/ut.eur total avec 165/ 420
Trémie mini (en / mm)

* Cette production est fournie sur la base d'un café moyennement torréfié et avec un point
de mouture espresso.




9 Composants externes Model K-3 Elite

Couvercle
de trémie

Trémie de
café en grain

Protecteur
pour les mains

Obturateur (4) - L
P Molette
de trémie . 9
' Régulateur
Indicateur de mouture
de position
bloc'age de Couvercle
sécurité du doseur de
café moulu
Doseur du Boulon de
café moulu

réglage du
doseur

Manette

du doseur (2) Presse-café

Interrupteur @ Fourche d’appui

ON-OFF

Plateau
de récupération
du café




9 Composants externes Model K-3 Touch

Couvercle
de trémie
|
o @ Entonnoir café
| en grains
_— /’

Protecteur pour
les mains

Obturateur
entonnoir Molette sécurité

entonnoir

6 Régulateur de la
mouture

Indicateur
de position

@ Bouton avant

Fourche
d’appui

Interrupteur
3 pos. @

Bac récupération
café




e Installation

6.1.Avertissements généraux

Uinstallateur devra lire attentivement ce Manuel dinstructions avant deffectuer
[installation de la machine. Uinstallation de 'appareil doit étre effectuée par personnel
qualifié et agréé en respectant les normes de sécurité et dhygiene en vigueur:

6.2 Avertissements importants
L'opérateur doit &tre une personne adutte et responsable. En aucun cas 'appareil

doit &tre manipulé par des personnes irresponsables ou par des enfants. Lors de
['utilisation du moulin, il faudra tenir compte des précautions suivantes:

* Ne pas étre pieds nus.

* Ne pas avoir les mains ou les pieds mouillés.

* Ne pas mettre 'appareil dans I'eau.

* Ne pas exposer I'appareil au soleil ou a d’autres agents atmosphériques.

* Ne jamais introduire d’objet dans le goulot d’entrée ou de sortie du café
lorsque I'appareil est en marche. (1l faut savoir que lorsque le moulin s’arréte,
les fraises continuent a tourner quelques instants).

* Pour débrancher le moulin, il faut toujours tirer sur la prise et jamais sur le
cable d’alimentation pour éviter de provoquer un court-circuit.

6.3 Emplacement d'utilisation
L'appareil doit étre installé sur une surface plate, consTouche et proche

de la machine a café. Les dimensions minimales de l'emplacement de
fonctionnement qui garantissent les prestations optimales de I'appareil doivent
é&tre au minimum les suivantes:

Hauteur (en/mm) Largeur (en/mm) Profond. (en/mm)

K-3 Elite 25.6/ 650 12.1/310 14.4 /365
K-3Touch Avec mini trémie
_ 22,6 /575
T -
£ £
£
A = Il s
5| ¢ 5| B
=l E E| g
z| € HB:
5| 8 5| ¢
z < z <
/3.
& S\
/7/%}) m\
" 5%




6.4 Installation du moulin a café

Avant de brancher le moulin a café, il faudra vérifier les points suivants:
* Que les donnés de I'étiquettes des caractéristiques correspondent a celles de

linstallation électrique.

« Controler que le débit électrique de l'installation est approprié a la puissance de I'appareil.
* Le point de branchement au réseau électrique doit étre protégé avec des fusibles de

la puissance appropriée.

* Léquipement doit étre branché correctement a une prise de terre conformément

aux normes de sécurité en vigueur.

Ce moulin a café doit étre utilisé dans des milieux avec une température
inférieure a 25/30 °C et ne peut pas étre installé dans des lieux (CUISINES)
dont le nettoyage est prévu au jet d’eau..

0 Réglages

7.1.Préparation du moulin a café

Placer latrémie (2) sur le régulateur de mouture (6) et vérifier que [obturateur (4) soit en posi-
tion fermée. Fixer la trémie a la main en serrant la molette de sécurité de la trémie (5). Fig |. Re-
tirer le couverdle de la trémie (1), remplir la trémie (2) de café puis remettre le couverde Fig, 2.

Coffee

‘ beans
—

Open-
Closed

- -

Fig. 1

Fig.2

Anchored

Fig. 3

Brancher lappareil a la prise électrique, actionner [linterrupteur ON-OFF de mise en marche
(14 K-3 Hite — 10 K-3Touch) et ouvrir [obturateur (4) pour laisser passer le café. Retirer le
couvercle du doseur (8) et tourner le régulateur de mouture (6) pour lajuster sur le degré
de mouture souhaité. En le tournant dans le sens des aiguilles dune montre, nous obtiendrons
un café moulu plus épais et dans un sens antihoraire, nous obtiendrons un café moulu plus
fin.Veduillez noter que vous devez changer le point de mouture autant que le moulin est en
fonctionnement. Si cette instruction n'est pas suivi,les meules accumuleront café et devront étre
nettoyées. En changeant le point de mouture quand les meules ne tournent pas provoquera
que le moulin produit un café trés gros ou nul café. Fig. 3. Pour des raisons de sécurité, le
régulateur de mouture est limité a un seul tour: Sur les modeles avec le systeme de mouture
“non-continu”, les différents dégrées de mouture sont fixés avec linstallation des trous montrés
sur la photo. Moyennant ces trous, vous obtiendrez le point de mouture souhaité. Fig. 4.




REMARQUES: Si nous
observons que la
distribution du café est
trés lente, cela signifie que
la mouture est trop fine.
Si la distribution est trés
rapide, la mouture du café
est trop épaisse. Lespresso
parfait s'obtient avec un
dégrée de mouture qui
nous donne 25 ml de café Fig. 4
en 25 secondes.

7.2.Réglage de la quantité de café a doser.

Le doseur est calibré d'usine pour doser 7 grammes de café moulu, quantité laquelle
peut étre ajustée entre 6 et 10 g, de la maniere suivante: Retirer le couvercle du doseur
(8) et tourner le boulon de réglage (9) ; dans le sens horaire nous obtiendrons une dose
plus petite, et dans le sens antihoraire une dose plus grande. Quand la dose est réglée,
remettre en place le couvercle du doseur de café moulu (8). Fig. 5.

7.3.Réglage du K-3 Touch

Le modele K-3 Touch est réglé en usine pour
donner des doses de 7 grammes, quantité laquelle
peut étre ajustée de la maniére suivante:

Eteindre le moulin avec l'interrupteur de 3 positions
(10).

Tournez sensiblement laxe plastique situé en
dessous le corps du moulin. En le tournant dans le
sens horaire nous augmenterons la dose de café,
et en le tournant dans le sens antihoraire nous
diminuerons la dose. Fig6. Fig. 6

Fixer linterrupteur de 3 positions a la position |.Vérifier que la quantité de café moulu est
la souhaitée. Autrement veuillez répéter l'opération.

@ Fonctionnement

8.1. Utilisation model K-3 Elite

Mettre le moulin en marche a 'aide de lnterrupteur ON-OFF (14),lappareil commencera
alors a moudre le café. Sl est équipé de l'option darrét automatique, le moulin arrétera
de moudre le café lorsque le doseur sera au niveau maximum et il sera a nouveau activé
apres avoir servi 8 doses de café pour revenir au niveau maximum.

Sil n'est pas équipé de l'option d'arrét automatique, nous recommandons de remplir le
doseur un 75% de son capacité afin de garantir un service consTouch.




Pour servir la dose de café, situer le porte-fiitre sur la fourchette d'appui (13), et le mettre
jusqu'au fond de maniere quiil reste en dessous de la sortie de café moulu. Tirer sur le levier
du doseur (1 1) pour obtenir une dose de café (une dose correspond a un café), et laisser le
levier revenir a sa position sans laccompagner: Fig.7. Prendre le porte-fittre et lengager sous
le presse café (12) en faisant pression vers le haut pour tasser le café (Fig. 8).

Fig. 7 Fig. 8 Fig. 9
Sil'option de presse-café télescopique est installée, appuyer le porte-fittre sur la fourchette
et appuyer le tasser vers le bas. Fig. 9.

8.2. Utilisation du K-3 Touch I‘
Le modéle K-3 Touch dispose de 2 positions de \ !
fonctionnement:

Interrupteur en position |:Mouture des doses de café
individuelles.

Interrupteur en position 2: Mouture manuel continue
jusqu'au moment de remettre l'interrupteur a la position 0.

Avec linterrupteur en position |, placez le porta-fittre sur la
fourchette (9) et appuyez une fois sur le bouton frontal (8)
pour obtenir une dose individuelle de café moulu a linstant. En
appuyant deux fois la dose sera double. Fig. 10. Fig. 10

e Nettoyage

9.1.Avertissements généraux

Pour garantir un bon fonctionnement de I'appareil et une bonne qualité du café moulu,
nous devons veiller & nettoyer régulierement les pieces en contact avec le café (au moins
une fois par semaine). Pour effectuer les opérations de nettoyage, il faut tenir compte des
indications suivantes :

* Toujours éteindre I'appareil au moyen de l'interrupteur ON-OFF (14 -10Touch).
 Débrancher I'appareil de la prise électrique.
* Ne pas tremper I'appareil dans I'eau.




9.2. Nettoyage de la trémie de café en grain
Consommer d'abord tout le café en grain resté dans la trémie (2). Desserrer a la main la
molette de la trémie (5) et dévisser avec un tournevis plan la vis de sécurité trémie.

Retirer la trémie de café en grain (2) du régulateur de mouture (6) comment expliqué
sur Fig. 2 et la laver avec un chiffon humide ou a I'eau savonneuse pour éliminer les résidus
huileux produits par le café.

La rincer soigneusement et la sécher: Remettre la trémie sur le régulateur de mouture et
visser avec un tournevis plan la vis de sécurité de la trémie et visser a la main la molette
de la trémie (5).

9.3. Nettoyage du doseur de café moulu
Au moyen dun pinceau nettoyer le café qui pourrait avoir resté collé a [intérieur des
chambres du doseur.

9.4. Nettoyage extérieur
Pour le nettoyage extérieur, utiliser un pinceau ou un chiffon légérement humecté d'eau
savonneuse.

REMARQUIE : Ne jamais utiliser de chiffons humectés pour le nettoyage du réservoir
de café moulu. Garder le pinceau dans un endroit protégé et I'utiliser exclusivement
pour le nettoyage du moulin afin d’éviter de le salir avec d’autres substances. Le fait de
NE PAS effectuer les opérations de nettoyage aura des conséquences négatives sur la
saveur et 'aréme du café, ainsi que sur la consistance et efficience du dosage.

Maintenance

10.1 Avertissements généraux
Avant deffectuer tout type dentretien quelconque, il faut tenir compte des
indications suivantes :

* Toujours éteindre I'appareil avec l'interrupteur ON-OFF (14-10).
* Débrancher I'appareil de la prise électrique.

En cas de défaut ou de mauvais fonctionnement, éteindre l'appareil : il ne faut
jamais essayer de le réparer ou dintervenir directement. Appeler le service
technique le plus proche.

REMARQUIE:Le fait de ne pas respecter ces avertissements peut compromettre
la sécurité de I'appareil et de I'utilisateur.



10.2. Entretien périodique

Pour garantir 'efficacité du moulin et pour quiil fonctionne correctement, il est indispensable
de respecter les indications du fabricant, en faisant que cet entretien soit réalisé par du
personnel qualifié. Il est recommandé d'effectuer des contrdles programmés des parties qui
susent le plus. Il faudra surtout controler systématiquement le niveau d'usure des fraises. Le
parfait état des fraises permet d'obtenir une mouture homogeéne du café tout en augmentant
la qualité de la tasse, ainsi quaide & diminuer la consommation électrique, a limiter le chauffage
du moteur et des meules et, en conséquence, a limiter le chauffage du café moulu.

REMARQUIE : Sur la base de notre expérience accumulée et en considérant 'usage de
mélanges de café de dureté moyenne, nous suggérons de remplacer les fraises selon
indication suivante:

(K-3 Elite / K-3 Touch 300 kg / 660 b )

10.3. Entretien du groupe de mouture

Pour effectuer I'entretien du groupe de mouture, il faut suivre les indications suivantes:
Eteindre I'appareil au moyen de linterrupteur ON-OFF (14 K-3 Elite — 10 K-3 Touch). Dé-
branchez appareil de la prise électrique. Desserrez la molette de sécurité trémie (5) comme
indiqué sur la Fig. | et retirez la trémie (2) du régulateur de mouture (6). Retirez le bouchon
indicateur de position (7) situé sur le régulateur de mouture (6) avec aide dun toumevis plan
comment montré sur Fig. | | et desserrez la vis au moyen d'un tournevis Phillips.

Vissage

-~

Dévissage
Tma,

Fig. |1 Fig. 12 Fig. 13

Toumez le régulateur de mouture (6) dans le sens horaire jusqu'a le retirer de son loge-
ment. Fig. 12. Nettoyez, avec I'aide d'un pinceau ou un aspirateur l'intérieur de la cavité de
mouture. Réviser ['état des meules et les remplacer si nécessaire. S'il n'est pas nécessaire,
remettre le porte-meules supérieur et le visser dans le sens antihoraire jusqu'a ce que
les fraises se touchent. Remettre en place la vis et le bouchon indicateur de position (7),
suivant Fig. I 1 et 2.

10.4.Access a la chambre de mouture

Veuillez suivre les instructions du point 10.3. pour retirer le régulateur de mouture (6), en
enlevant la vis et le bouchon indicateur de position selon Fig. | . Une fois réalisé, voyez que
le régulateur est attaché au porte-meules supérieur en permettant la manipulation des
porte-meules inferieur et supérieur, Fig. | 3. Lors d'un remplacement des meules, installez
le porte-meules supérieur, en tournant ceci dans le sens antihoraire, montez le régulateur
de mouture (6) et suivez les instructions indiquées sur Fig. | | & 12.




m Mesures de sécurité

Ce moulin compte avec un systeme de sécurité de fagon que le moulin sarrét
si la trémie (2) est dehors de sa position.

REMARQUIE : Le fabricant ne pourra pas étre considéré responsable des
dommages produits par ['utilisation impropre de lappareil, ni de ceux
consécutifs au non-respect des mesures de sécurité indiquées ci-dessus.
Il'est demandé aux utilisateurs de respecter rigoureusement les indications suivantes:

* Ce moulin a café devra étre utilisé exclusivement pour les fonctions pour
A lesquelles il a été congu: mouture de café en grains et son dosage.
» Ne pas utiliser le moulin pour moudre d'autres types d'aliments tels que des
fruits secs, ou pour moudre plus finement des aliments granulés tels que du
sucre entre autres.
» Ne pas permettre que I'appareil soit utilisé par des enfants ou des personnes
handicapées.

* Toute autre usage sera considéré impropre et dangereux.

* Eviter de mettre du liquide en contact avec les surfaces internes ou externes pendant
que l'appareil est allumé ou éteint, sauf les parties expressément indiquées dans le
paragraphe NETTOYAGE.

Si pour une raison quelconque cela se produisait, débrancher immédiatement I'appareil
et sécher soigneusement toutes les surfaces mouillées. S'il s'avérait nécessaire d'accéder
aux parties intérieures ou se trouvent les composants électriques, s'adresser au service
technique le plus proche.

* En cas de rupture de 'un des composants ou pour toute autre intervention, nous
recommandons de se mettre en contact avec les services techniques qui effectueront la
réparation ou le remplacement, en garantissant le respect des normes de sécurité.

* Uniquement ou un fournisseur autorisé peut remplacer le cable principal du moulin.

@ Déclaration de conformité CE

Las marques ont été adaptées conformément
aux directives de I'UE indiquées ci-dessous.
Tous les matériaux techniques ont été adap-
tés et sont disponibles dans nos locaux.

Directive 04/108/CE concernant le rappro-
chement des législations des Etats relatives a
la compatibilité électromagnétique.

Directive 98/37/CE modifiant la directive
89/392/CEE concernant le rapprochement
des législations des Etats membres relatives
aux machines.

REG. 1935/2004 modifiant la directive

89/109/CE relatiye au rapprochement des
législations des Etats membres concernant
les matériaux et objets destinés a entrer en
contact avec des denrées alimentaires.
Directive 03/108/CE modifiant la directive
02/96/CEE relative aux résidus des appareils
électriques et électroniques (RAEE).

Directive 06/95/CE modifiant la directive
12/12/2006 rconcernant le rapprochement
des législations des Etats membres relatives
au matériel électrique destiné a étre emplo-
yé dans certaines limites de tension.
Directive 02/96/CE modifiant la directive
27/01/2003 relative aux résidus des appareils
électriques et électroniques /(RAEE).

Ne jetez pas cet appareil ﬁ
dans votre poubelle habituelle,

mais déposez-le dans un point de ramassage

officiel pour quil soit recyclé. Vous contribuerez
ainsi a la préservation de environnement.

Le Représentant juridique ) J})‘L)I

Environnement
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o - PROC-CAL/002/03
“ Beschreibung der Maschine N 3008

Die von Ihnen erworbene Kaffeemihle wurde unter Anwendung modermster
informationstechnischer und technologischer Verfahren entworfen. Das Ergebnis ist
ein hochwertiges Produkt, das |hnen hochste Garantie bietet. Zur Herstellung wurden
hochwertige Materialien verwendet (Aluminium, Stahl etc.), die perfekt fir den Kontakt
mit Lebensmitteln geeignet sind. Fir einen optimalen Betrieb der in diesem Handbuch
beschriebenen Kaffeemuhlen gelten folgende maximale Arbeitszyklen:

FUNKTION | STOPP

Modell K-3 Elite . -
L Modell K-3Touch | 2™ | 10 mm.J

@ Bedienungshandbuch

2.1. In diesem Handbuch finden Sie die notwendigen Informationen flr die korrekte
Aufstellung, Bedienung und Wartung des Gerdts sowie Hinweise zu den vom
Bedienungspersonal einzuhaltenden Sicherheitsvorschriften.  Bitte befolgen Sie flr einen
bestmoglichen Betrieb der Kaffeemihlen unbedingt die Anweisungen dieses Handbuchs.
Wenden Sie sich bei eventuellen Problemen bitte an einen Kundendienst in lhrer Nahe.
Dieses Handbuch ist bis zum Einsatz einer neuen Maschine aufzubewahren und muss
dem Bedienungspersonal jederzeit zur Verfiigung stehen.

DEUTSCH

2.2.In diesem Handbuch werden einige spezielle Kennzeichnungen verwendet, wie zB.:

— Fettgedruckte Ausdriicke sind besonders wichtig.

— Zahlen in Klammemn gefolgt von einem Wort geben die Position des betreffenden Artikels
in der nebenstehenden Abbildung oder in der Abbildung der externen Bauteile an.

Beispiel: (1) Trichterdeckel. Informationen  Achtung
- lcons (Informationen, Achtung). 0 A
© Identifikation

Auf  dem  Typenschild  aus

widerstandsfihigem Material sind

folgende Angaben zu finden: C E
HINWVEIS: Der Hersteller MODELL SERIENNR.
behdlt sich das Recht vor; die

Bauteile des Gerdts je nach  ELEKTRISCHEANGABEN = HERSTELLUNGSDATUM
Erfordernis  des  jeweiligen

Marktes sowie aus Griinden OPTIONEN

des" technischen Fortschritts ¢, . I

zu dndem.



9 Technische Beschreibung

4.1.Anwendungsbereich

Die Kaffeemthlen sind fir Geschdfte und Gemeinschaften vorgesehen, in denen
gemahlener Kaffee verwendet wird, wie auch fir Keine Coffeeshops. Mit dieser
Kaffeemiihle dirfen nur Kaffeebohnen gemahlen werden. Jede andere Verwendung ist
unsachgemaf3 und gefahrlich.

oder an der Maschine selbst, die durch eine Nichtbeachtung der erwdhnten Sich-
erheitsvorschriften in diesem Handbuch oder durch unsachgeméBen Gebrauch
entstehen.

“ HINWVEIS: Der Hersteller haftet nicht flr Schdden an Personen, Gegenstanden

K-3 Elite K-3 Touch
MODELLI Pin /P out Pin /P out
110v 1 75w/80w | 75w/80w
60 hz 1640 rpm 1640 rpm
220 v 250w/93w 250w/93w
60 hz 1650 rpm 1650 rpm
230 v 240w/93w 240w/93w
50 hz 1340 rpm 1340 rpm
240 v 250w/93w 250w/93w
50 hz 1375 rpm 1375 rpm
& Mahlmesser (in / mm) 23/58
Durchsatz (Ib/h Kg/h)* I'1-157/5-7
Kapazitdt Fulltrichter (Ib / gr) 1.76 / 800
Kapazitit
Faltrichter Mini (Ib / gr) 06727
Kapazitit Kaffeepulver (Ib / gr) 044/200 | -
Positie Dosierhebel Recht/linker | e
Nettogewicht (Ib / kg) 12/55 19785
Hohe x Breite x Tiefe 195%x65x 12in
(in /- mm) 495 x 165 x 305 mm

Hohe Fllitrichter Mini

(in / mm) 1657420

*Dieser Durchsatz gitt fur einen Kaffee mittlerer Rstung und einen Espressomahlgrad.




© Externe Bauteile Modell K-3 Elite

Deckel
Einfullbehilter

| 7) Fillbehalter
Kaffeepulver

Abdichtung
Fillbehilter

e Mahlregler

Positionsanzeige
Deckel Dosierer
Kaffeepulver

Dosierer @

Kaffeepulver Regulierbolzen

Dosierer

Dosierhebel (| |) (2) Kaffeepresse

@ Stiitze

Leuchtschalter
Ein-Aus

Kaffeeau-
ffangschale




© tierne Bauteile Modell K-3 Touch

Deckel
Einflllbehalter

Fiillbehilter
Kaffeepulver

Trichter-

verschluss e Zierkappe

e Mahlregler

Einstellanzeiger @ Pulsant
ulsante

anteriore

e Stiitzgabel

Schalter mit 3 @
Einstellungen

Auffangblech
Kaffee




e Aufstellung

@
A

6.1.Allgemeine Hinweise

Vor der Aufstellung des Gerdts muss der Installateur dieses Bedienungshandbuch
sorgfdltig durchlesen.

Die Aufstellung des Gerdts ist von autorisiertem und qualifiziertem Fachpersonal
unter Einhaftung der geftenden Sicherheits- und Hygienevorschriften
durchzufiihren.

6.2.Wichtige Hinweise

Das Gerdt darf nur von verantwortungsbewussten Erwachsenen in Betrieb
genommen werden, keinesfalls von Kindem. Beim Umgang mit der Kaffeemiihle
sind folgende Vorsichtsmafnahmen zu beachten:

* Das Gerit nicht mit nackten FiiBen in Betrieb nehmen.

* Das Gerit nicht mit nassen Handen oder Fiien in Betrieb nehmen.

* Das Gerit nicht in Wasser tauchen.

* Das Gerit nicht dem Sonnenlicht oder anderen Witterungseinfliissen
aussetzen.

* Keine Gegenstinde in die Kaffebefiillungs- oder —austrittséffnung geben,
wihrend das Gerit lauft. (Dabei sollte beachtet werden, dass die Mahlmesser
sich beim Anhalten der Kaffeemiihle noch einige Momente weiterdrehen.)

» Ziehen Sie stets am Netzstecker und nicht am Netzkabel, wenn Sie die
Kaffeemiihle vom Netz trennen méchten.

6.3. Geeigneter Aufstellungsort

Das Gerdt ist auf einer ebenen und festen Oberfliche aufzustellen. Es missen
mindestens folgende MindestmalBe am Arbeitsplatz zur Verfligung stehen, um
einen bestmadglichen Betrieb zu garantieren:

Modelli Altezza (in / mm) Ampiezza (in / mm) Profund. (in / mm)

K-3 Elite 25.6/ 650 12.1/310 14.4 /365
K-3Touch Deckel Einfiilbehélter mini
\_ 22.6/575

Normal Deckel Einfiillbehalter: 19.5in / 495mm
Normal Deckel Einfiillbehilter: 19.5in / 495mm
Mini Deckel Einfiillbehilter: 16.5in / 420mm

Mini Deckel Einfiillbehilter: 16.5in / 4220mm




6.4.Aufstellung der Kaffeemiihle

Bitte stellen Sie Folgendes sicher; bevor Sie das Gerét einschalten:

* Die Angaben auf dem Typenschild miissen mit denen des Stromnetzes {ibereinstimmen.

* Die Stromstirke der Anlage muss fiir die Geriteleistung geeignet ist.

* Der Netzanschluss muss durch Sicherungen mit addquater Leistung geschiitzt sein.

* Das Gerdt muss gemaB den geltenden Sicherheitsvorschriften korrekt an einen
geerdeten Anschluss angeschlossen werden.

Diese Kaffeemiihle darf nur bei Umgebungstemperaturen von weniger als
25/30 °C verwendet und nicht an Orten (KUCHEN) aufgestellt werden, die
mit Wasserstrahl gereinigt werden.

0 Ment und Einstellung

7.1 Vorbereitung der Kaffeemtihle

Den Fiilitrichter (2) tUber den Mahlregler (6) bringen und sicherstellen, dass sich die Ver-
schlussklappe (4) in SchlieBposition befindet. Den Fllltrichter durch Festdrehen des Sich-
erheitsrads des Trichters (5) befestigen.Abb. I. Den Deckel des Filltrichters (1) abnehmen,
Fulitrichter (2) mit Kaffee beflllen und den Deckel wieder aufsetzen. Abb. 2

Kaffee-

B

Gesloten

open-
gesloten

— - Geopend

Abb. | Abb. 2 Abb. 3

Das Gerdt ans Netz anschlie3en, den EIN/AUS-Schalter auf EIN stellen (14 K-3 Elite — 10
K-3 Touch Position 2) und die Verschlussklappe (4) fur den Kaffee &ffnen. Dosierdeckel
(8) abnehmen und mithilfe des Mahlreglers (6) die gewlinschte Mahlstdrke des Kaffees
einstellen. Durch Drehen im Uhrzeigersinn wird die Mahlstdrke gréber und durch Drehen
in Gegenrichtung feiner: Die Mahlstdrke darf nur bei laufender Maschine verstelft werden,
da sich ansonsten Kaffee an den Mahimessem festsetzen und eine Reinigung erforderlich
machen kann. Wird die Mahlstarke bei stillstehenden Mahlmessern versteltt, so wird der
Kaffee entweder sehr grob oder gar nicht gemahlen. Abb. 3

Aus Sicherheitsgriinden ist der Mahlregler auf eine Drehung beschrénkt. Bei den Bailarina
Modellen werden die Mahlpositionen mithilfe der aus dem Foto ersichtlichen Locher
festgestelit Verwenden Sie diese Locher; um die gewtlinschte Mahlstarke einzustellen.Abb. 4




HINWVEIS:  Dauert der
Brihvorgang sehr lange,
so ist der Kaffee zu fein
gemahlen. Bei einem sehr
schnellen Briihvorgang
ist der Kaffee zu grob
gemahlen. Einen perfekten
Espresso erreicht man mit
einer Mahlstérke, bei der 25
ml Kaffee in 25 Sekunden
aufgebriiht werden.

Abb. 4 Abb. 5

7.2.Einstellung der Kaffeeportion

Der Dosierer ist werksettig auf eine Portion a 7 g gemahlenem Kaffee eingesteltt. Diese
Menge kann jedoch wie folgt auf 6 bis 10 g verstellt werden: Dosierdeckel (8) abnehmen
und Einstellzapfen (9) fur eine Keinere Kaffeeportion im Uhrzeigersinn und flr eine
groBere Portion in Gegenrichtung drehen.  Nach Einstellung der Kaffeeportion den
Dosierdeckel des gemahlenen Kaffees (8) wieder aufsetzen. Abb. 5.

7.3.Einstellung K-3 Touch

Das Modell K-3 Touch ist werkseitig auf eine Por-
tion von 7 g gemahlenem Kaffee eingestellt. Diese
Menge kann jedoch wie folgt auf 6 bis |0 g umges-
teltt werden: Das Gerdt mit dem 3-Stufen-Schalter
(10) ausschalten.

Vorsichtig die Kunststoffwelle unter dem Mahlkérp-
er fir eine gréBere Kaffeeportion im Uhrzeigersinn
und fiir eine kleinere Portion in der Gegenrichtung
drehen.Abb. 6 Abb. 6

Den 3-Stufen-Schalter auf Position | stellen und prifen, ob die Kaffeemenge der gewdiin-
schten entspricht, ansonsten denVorgang wiederholen.

@ Betriebsweise

8.1.Verwendung Model K-3 Elite

Den EIN/AUS-Schatter (14) auf EIN stellen, um mit dem Mahlvorgang zu beginnen.

Bei vorhandener automatischer Stoppfunktion wird der Mahlvorgang automatisch
beendet, wenn der Mahldosierer die maximale Hohe erreicht, und nach der Ausgabe
von 8 Kaffeeportionen wieder aktiviert, um erneut die maximale Hohe zu erreichen.
Verfugt das Gerdt nicht Uber eine automatische Stoppfunktion, so empfehlen wir Ihnen,
den Mahldosierer zu 75% seines Fassungsvermégens zu beflillen, um einen gleichméBigen
Mahlvorgang zu gewdhrleisten.



Zur Ausgabe der Kaffeeportionen befestigen Sie den Siebtrdger auf der Auflagegabel (13),
indem Sie ihn bis zum Ende unter den Austritt des gemahlenen Kaffees schieben. Ziehen
Sie am Dosierhebel (11), um eine Kaffeeportion zu erhalten (eine Portion entspricht
einem Kaffee), und lassen Sie ihn selbststandig in seine Position zurlickkehren. Abb. 7.
Siebtrdger unter der Kaffeepresse (12) einrasten. Dabei Druck nach oben austiben, um
den Kaffee zusammenzupressen.Abb. 8

Abb. 7 Abb. 8 Abb. 9

Bei einer vorhandenen verstellbaren Kaffeepresse den Siebtrager auf die Gabel setzen und
den Kaffee nach oben driicken. Abb. 9.
|

8.2.Verwendung des Modells K-3 Touch

Beim Modell K-3 Touch sind zwei Betriebsstufen verfligbar:
Stufe |:Vermahlen einzelner Kaffeeportionen.

Stufe 2: Dauervermahlen, bis wieder auf Stufe O geschaftet
wird.

Stufe | wahlen, den Siebtrédger auf die Gabel (9) setzen und ein
Mal auf die vordereTaste (8) driicken, um eine einzelne Portion
frisch gemahlenen Kaffee zu erhalten. Fir eine doppelte Por-
tion die Taste zwei Mal betitigen.Abb. 10

Abb. 10

e Reinigung

9.1.Allgemeine Hinweise

Um einen korrekten Betrieb des Gerdts und eine zufriedenstellende Qualitdt des
gemahlenen Kaffees zu garantieren, mussen die Teile, die mit dem Kaffee in Kontakt
kommen, regelmafBig gereinigt werden (mindestens einmal pro Woche). Bitte beachten
Sie hierzu folgende Hinweise:

* Das Geridt immer Uber den ON-OFF Schalter (14 Elite- 10 Touch) ausschalten.

* Das Gerit vom Netz trennen.

* Das Gerit nicht in Wasser tauchen.




9.2.Reinigung des Fiilltrichters fiir die Kaffeebohnen
Zuerst dafir sorgen, dass die im Flitrichter (2) vorhandenen Kaffeebohnen komplett
vermahlen werden.

Das Sicherheitsrad des Trichters (5) manuell I6sen und die Sicherheitsschraube mit einem
Flachschraubenzieher losdrehen. Den Fillttrichter fur die Kaffeebohnen (2) aus dem
Mahlregler (6) nehmen (siche Abb. 2) und mit einem feuchten Tuch oder mit Wasser und
Seife reinigen, um dlige Kaffeereste zu entfernen, sorgfdltig abspllen und abtrocknen.

Den Flltrichter wieder auf den Mahlregler setzen, die Sicherheitsschraube mit einem
Flachschraubenzieher anziehen und das Sicherheitsrad des Trichters (5) festdrehen.

9.3. Reinigung des Kaffeedosierers
Mit Hilfe eines Pinsels Kaffeereste entfernen, die eventuell noch an den Innenseiten der
Dosierkammern haften.

9.4.AuBenreinigung
Verwenden Sie fir die AuBenreinigung einen Pinsel oder ein leicht mit Wasser und Seife
befeuchtetes Tuch.

HINWVEIS: Verwenden Sie nie feuchte Tiicher zur Reinigung des Behilters fiir den
gemahlenen Kaffee. Bewahren Sie den Pinsel an einem geschiitzten Ort auf und
verwenden Sie ihn nur zur Reinigung der Kaffeemiihle, um ihn nicht mit anderen
Substanzen zu verunreinigen.VVenn Sie diese Reinigungsvorginge NICHT durchfiihren,
hat dies negative Auswirkungen auf den Geschmack und das Aroma des Kaffees wie
auch auf die Konsistenz und Wiederholbarkeit der Dosierungen.

10.1.Allgemeine Hinweise

Bitte beachten Sie die folgenden Hinweise, bevor Sie Wartungsarbeiten durch-
fuhren:

* Das Geriat immer Uber den ON-OFF Schalter (14-10) ausschalten.
* Das Gerit vom Netz trennen.

Bei Schidden oder Betriebsstorungen das Gerdt ausschalten. Versuchen Sie auf
keinen Fall, es selbst zu reparieren. Rufen Sie einen Kundendienst in lhrer Nahe
zu Hilfe.

HINWVEIS: Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann die Sicherheit des
Gerits und des Benutzers gefihrden.




10.2. RegelmaBige Wartung

Um die Wirksamkeit und den korrekten Betrieb der KaffeemUhle zu garantieren, missen die
Anweisungen des Herstellers in jedem Fall eingehatten werden. Die Wartungsarbeiten sind
von qualifiziertem Fachpersonal durchzufiihren. Es wird empfohlen, programmierte Kontrollen
der am meisten dem Verschleil3 ausgesetzten Teile durchzufihrenVor allem derVerschlei3 der
Mahlmesser muss regelmaBig kontrolliert werden.Nur wenn die Mahimesser in perfektem Zu-
stand sind, kann eine gleichméige Mahlung des Kaffees erreicht werden, wodurch gleichzeitig
die Qualitdt des Kaffees verbessert, der Stromverbrauch reduziert und einer Aufheizung des
Motors, der Messer selbst und folglich auch des gemahlenen Kaffees entgegengewirkt wird.
HINWVEIS: Aufgrund von Erfahrungswerten und ausgehend davon, dass Kaffeemis-
chungen mittlerer Harte verwendet werden, empfehlen wir einen Mahimesser-
wechsel nach folgendem Schema:

( K-3 Elite / K-3 Touch 300 kg / 660 b )

10.3. Pflege der Mahlgruppe

Bitte beachten Sie folgende Pflegehinweise flir die Mahlgruppe:

Die Kaffeemuhle mithilfe des EIN/AUS-Schalters (14 K-3 Elite — 10 K-3Touch) ausschalten
und vom Netz trennen. Das Sicherheitsrad des Trichters (5) gemaf3 Abb. | 16sen und den
Flllrichter (2) aus dem Mahlregler (6) nehmen. Den Deckel mit Positionsanzeige (7)
mithilfe eines Flachschraubenziehers gemdl3 Abb. | | vom Mahlregler (6) abnehmen und
die darunterliegende Schraube mit einem Phillips-Schraubenzieher losdrehen.

Abb. I'l Abb. 12 Abb. I3

Den Mahlregler (6) im Uhrzeigersinn drehen, bis er aus seiner Lagerung genommen
werden kann. Abb. 12. Das Innere des Mahlbehdlters mit einem Pinsel reinigen oder
aussaugen. Zustand der Mahlmesser priifen und diese gegebenenfalls austauschen.Wenn
dies nicht notwendig ist, den Mahlregler wieder aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
gemdl3 Abb. | | festdrehen, bis sich die Mahlmesser bertihren, die Schraube festziehen und
den Deckel mit Positionsanzeige (7) gema3 Abb. | | und |2 befestigen.

10.4. Zugang zur Mahlkammer

Gehen Sie nach den Anweisungen unter Punkt | 0.3 vor,um den Mahlregler (6) abzunehmen.
Hierzu die Schraube I6sen und den Deckel mit Positionsanzeige geméal3 Abb. | | abnehmen.
Sie sehen jetzt, dass der Mahlregler mit dem oberen Mahlwerkhatter verbunden ist und Sie
den oberen und unteren Mahiwerkhatter erreichen kénnen (siehe Abb. | 3).Nach Austausch
der Mahlmesser den oberen Mahiwerkhalter durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn wie-
der einsetzen, Mahlregler (6) aufsetzen und die Hinweise der Abb. | | und 12 befolgen.




m Sicherheitsvorschriften

Die Kaffeemuhle enthdlt ein Sicherheitssystem, mit dessen Hilfe der Mahlvor-
gang bei Herausnahme des Flllfilters (2) gestoppt wird.

HINWVEIS: Der Hersteller haftet nicht fir Schiaden, die durch eine unsa-
chgemidBe Verwendung des Geridts oder eine Nichtbefolgung der oben
genannten Sicherheitsvorschriften entstehen.

Die Benutzer missen folgende Anweisungen unbedingt genau befolgen:

* Diese Kaffeemiihle darf nur fiir die Zwecke eingesetzt werden, fiir die sie gebaut
waurde: Mahlen von Kaffeebohnen.

Verwenden Sie die Kaffeemiihle nicht, um andere Nahrungsmittel, wie z.B.Trock-
enobst, zu mahlen oder um bereits vermahlene Lebensmittel, wie z.B. Zucker etc.
feiner zu mahlen

* Das Gerit darf nicht von Kindern oder behinderten Personen benutzt werden.

* Jede andere Verwendung ist unsachgema(3 und gefahrlich.

* Bringen Sie keine Fliissigkeiten in Kontakt mit inneren oder duBeren Oberflachen, wahrend
das Gerét ein- oder ausgeschaltet ist, mit Ausnahme der Teile, die gemél3 dem Punkt “REINI-
GUNG" ausdriicklich hierzu geeignet sind. Soltte dies aus irgendeinem Grund passieren, tren-
nen Sie das Gerit sofort vom Netz und trocken Sie alle Oberflédchen sorgfdltig ab. Solite ein
Zugriff auf die Innenteile, an denen sich die elektrischen Bauteile befinden, erforderlich sein,
rufen Sie einen Kundendienst in Ihrer Nahe zu Hiffe.

* Solite ein Bautell beschédigt oder ein sonstiger Eingriff erforderlich sein, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst, der die Reparatur oder den Austausch unter der garantierten
Einhaftung der Sicherheitsvorschriften vormehmen wird.

* Nur selbst oder ein von autorisierter Lieferant darf das Hauptkabel der Muhlen aus-
tauschen.

@ EG-Konformitdtserkldarung

und elektronischen Gerdten éAEEG)

Hiermit bestdtigen wir, das gemdl3 der oben

genannten EG-Vorschrift die Warenzeichen — 06/95/EWG von 12/12/2006 auf der Har-

angegeben wurden. Alle technischen Materia-
lien wurden angepasst und stehen in unseren
Biros bereit.

04/108/EWG zur Angleichung der Rechts-
vorschriften der Mitgliedstaaten Uber die ele-
ktromagnetische Vertrdglichketit.

98/37/EWG zur Anderung der Richtlinie
89/392/EWG zur Angleichung der Rechts-
vorschriften der Mitgliedstaaten fur Maschi-

nen.
REG. 1935/2004 Anderung Richtlinie 89/109/
CE auf dem Néherungswert der Gesetze der
Mitgliedsstaaten in Bezug auf Material und der
Gegenstinde gekennzeichnet, um Kontakt
mit Nahrungsmitteln aufzunehmen.

03/108/EWG zur Anderung der Richtlinie
02/96/EWG Uber Abfdlle aus elektrischen

monisierung der Gesetze der Mitgliedssta-
aten in Bezug auf elektrische Ausrlistung
entwarf fir Gebrauch innerhalb bestimmter
Spannun, sbegrenzungfen.

702/96/EWG von T1127/01/2003  Uber
Abfdlle aus elektrischen und elektronischen
Geridten (AEEG)

Umwelt h
Entsorgen Sie dieses Gerat nicht Uber den |
normalen Hausmill, sondem bringen Sie b‘\
es zu einem &ffentlichen Wertstoffhof, wo es recy-
ceft wird. So tragen Sie zum Umweltschutz bei.

Der Rechtsvertreter ) J})‘M
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PROC-CAL/002/03

0 Descrizione della macchina \V 12/2008

II'macinacaffé acquistato & stato progettato secondo i sistemi informatici e di ingegneria
pitl innovativi. Il risuftato € un prodotto di afta qualita che offre la massima garanzia
nelle fasi di macinazione e di dosaggio. Nel processo di produzione sono stati utilizzati i
materiali migliori (alluminio, ottone, ecc.), adatti a entrare in contatto con gli alimenti. Per
un funzionamento ottimale dei macinacaffe descritti nel presente manuale, si consiglia un

uso ininterrotto di:
FUNCION.| STOP

| Modelli K-3 Elite > min. | 10 min.J

Modelli K-3 Touch

Q Manuale d'uso

2.1. |l presente manuale ha lo scopo di fornire le informazioni necessarie per una corretta
installazione, gestione e manutenzione dell'apparecchio, nonché indicare le precauzioni per
I'operatore.Per garantire un uso corretto del macinacaffe, seguire attentamente le istruzioni
riportate nel presente manuale. Per qualsiasi problema, rivolgersi al servizio di assistenza
piti vicino. Conservare il presente manuale fino alla sostituzione della macchina e fare in
modo che sia sempre a disposizione dell'operatore.

2.2. Nel presente manuale sono utilizzati i seguenti termini speciali, quali

- Caratteri in grassetto, per sottolineare importanza di alcuni termini.

- Numeri tra parentesi dopo una parola, che indicano la posizione di un componente nel
disegno affianco o nel disegno dei componenti esterni.

ITALIANO

Esempio: (1) Coperchio tramoggia. informazione - Attenzione

- lcone (informazione, attenzione). ﬁ

9 |dentificazione

Sulla targhetta delle caratteristiche

tecniche, prodotta con materiale
indelebile, vi sono riportati i seguenti C E
dati:

NOTA: il  produttore MODELLI NUMERO DI SERIE
ﬂ si rniserva il dintto  di

modificare i componenti  DATIELETTRICI DATA DI PRODUZIONE

della macchina in base alle

esigenze di ciascun mercato ~ OPZIONI

ed alle .nothé in ambito  TEL.: EAX:
tecnologico.




9 Caratteristiche tecniche

4.1.Campo di applicazione

| macinacaffé sono destinati a esercizi e comunita in cui & necessario utilizzare del
caffe macinato o a piccoli stabilimenti commerciali dediti alla vendita del caffe. Questo
macinacaffe deve essere utilizzato solo per macinare caffe in chicchi. Qualsiasi aftro uso e
considerato improprio e pericoloso.

allapparecchio se non vengono rispettate le norme di sicurezza riportate nel

ﬁ NOTA: il produttore non € responsabile dei danni provocati a persone, cose o
presente manuale o se I'apparecchio non viene utilizzato correttamente.

K-3 Elite K-3 Touch
MODELLI Pin /P out Pin/Pout
[10v 1 75w/80w 175w/80w
60 hz 1640 rpm 1640 rpm
220 v 250w/93w 250w/93w
60 hz 1650 rpm 1650 rpm
230 v 240w/93w 240w/93w
50 hz 1340 rpm 1340 rpm
240 v 250w/93w 250w/93w
50 hz 1375 rpm 1375 rpm
& Frese (in/ mm) 23/58
Produzione (Ib/h Kg/h)* I'1-15/5-7
Capacita tramoggia (Ib / gr) 1.76 1 800
Capacita
tramoggia mini (Ib / gr) 06727
Capacita caffée maciato (Ib / gr) 044/200 | e
Posizione leva Destra o sinistra | -----—-
Peso netto (Ib / kg) 12/55 19785
Altezza x Ampiezza x Profondita 195x65x 12in
(in / mm) 495 x 165 x 305 mm
Altezza .tramogg\a mini 165/ 420
(in / mm)

* Questa produzione ¢ stata determinata prendendo come base un caffé a media tosta-
tura e punto di macinatura espresso.




9 Componenti esterni Modelli K-3 Elite

Coperchio
tramoggia

| Tramoggia per
b | @ caffé in chicchi

Protezione
salvamani

Otturatore Pomello sicurezza
tramoggia

tramoggia

Regolatore del
grado di

Indicatore @ Ll macinatura

di posizione
Tapo dosatore
caffé macinato

Dosatore
di caffé Perno di
macinato regolazione
dosatore
Levetta | - @ Pressacaffée
di dosaggio
@ Supporto
Tasto
luminoso di

accensione/ .
spegnimento Vassoio

raccoglicaffé




9 Componenti esterni Modelli K-3 Touch

Coperchio
tramoggia

o—@ Tramoggia per
= /'

caffé in chicchi

o—_-/’@) Protezione
salvamani

Serratura

contenitore Pomello sicurezza

tramoggia

Regolatore del

grado di
macinatura
Indicatore
di posizione @ Pulsante
anteriore

Forchette di
Interruttore supporto

3 posizioni

Vassoio
raccoglicaffé




@ Installazione

6.1.Avvertenze generali

Linstallatore deve leggere attentamente il presente manuale d'uso prima di
installare I'apparecchio.

L'apparecchio deve essere installato da personale qualificato e autorizzato nel
rispetto delle norme di sicurezza e d'igiene vigenti.

6.2.Avvertenze importanti

La macchina deve essere utilizzata da una persona adulta e responsabile, mai da
persone irresponsabili o da bambini.

Quando si utilizza la macchina, tenere presenti le seguenti precauzioni:

* Non stare a piedi nudi.

* Non avere mani e piedi bagnati.

* Non mettere I'apparecchio in acqua.

* Non esporre 'apparecchio al sole o ad altri agenti atmosferici.

* Non introdurre oggetti nel foro di entrata o di uscita del caffe mentre la
macchina & in funzione. (Tenere presente che, quando I'apparecchio si ferma,
le frese continuano a ruotare per alcuni Touchi).

* Per scollegare I'apparecchio, afferrare alla spina, non tirare mai dal cavo
d’alimentazione, per evitare cortocircuiti.

6.3. Collocazione per l'uso

|'apparecchio deve essere installato su una superficie piana, stabile e prossima
alla macchina del caffé. Perché I'apparecchio funzioni in modo ottimale, il luogo di
utilizzo deve avere almeno le seguenti dimensioni:

Modelli Altezza (in / mm) Ampiezza (in / mm) Profund. (in / mm)

K-3 Elite 25.6 /650 12.1/7310 14.4 /365
K-3Touch tramoggia mini
\_ 22.6 /575

Tramoggia normale: 19.5in / 495mm
Tramoggia mini: 16.5in / 420mm

Tramoggia normale : 19.5in / 495mm
Tramoggia mini: 16.5in / 420mm




6.4.Installazione del macinacaffe

Prima di collegare il macinacaffe, controllare quanto segue:

« | dati riportati sulla targhetta delle caratteristiche devono coincidere con quelli della rete
elettrica.

* La tensione elettrica nel luogo di utilizzo deve essere adeguata alla potenza dell'apparecchio.
* |l punto di collegamento alla rete elettrica deve essere protetto con fusibili della potenza
adatta.

* Lapparecchio deve essere collegato correttamente a una messa a terra secondo le
norme di sicurezza in vigore.

a25/30° C e non deve essere installato in luoghi in cui la pulizia viene eseguita
con getti d'acqua.

0 Regolazione

7.1.Preparazione del macinadosatore

Inserire la tramoggia (2) sopra il regolatore della macinatura (6) e controllare che la slitta
(4) sia nella posizione di chiusura. Fissare la tramoggia girando a mano la vite di sicurezza
della stessa (5) Fig.|. Rimuovere il coperchio della tramoggia (1) riempire la stessa (2) con
il caffé in grani e richiudere. Fig. 2.

G Il macinacaffé deve essere utilizzato in ambienti con una temperatura inferiore

Caffe en
‘ chicchi
Bloccato
Aperto-
chiuso \
N Aperto
Fig. | Fig.2 Fig. 3

Collegare il macinadosatore allalimentazione elettrica, azionare il macinadosatore pre-
mendo il tasto ON-OFF (14 Modelli K-3 Elite — 10 Modelli K-3 Touch posizione 2) ed
aprire la slitta (4) per far entrare il caffé allinterno delle macine. Rimuovere il coperchio
del dosatore del caffé macinato (8) e ruotare la ghiera di regolazione macinatura (6)
fino al raggiungimento della macinatura desiderata. Girando la ghiera in senso orario, la
macinatura sara pill grossa, mentre in senso anti-orario otterremo una macinatura pid
fine. Nota che dovresti spostare la ghiera per aggiustare la macinatura, solamente quando
il macinadosatore € nella posizione ON e le macine stanno lavorando. Se non si esegue
questa procedura, le macine tenderanno a sporcarsi e di conseguenza sara richiesta una
pulitura delle stesse.

Inoltre, cambiando la macinatura quando le macine non sono in movimento, produrra una
polvere di caffé molto grossa o addirittura, una totale assenza di caffe macinato. Fig.3.




Per ragioni di sicurezza, la ghiera regolatrice (6) puo effettuare un solo giro. Nel modello
con ruota dentata, la posizione della macinatura ¢ fissata collocando il perno nei fori della
ruota stessa, come indicato nella foto. Utilizzando questi fori, si pud selezionare il punto di
macinatura desiderato. Fig4.

NOTA: Se il caffe esce
lentamente, la macinatura €
regolatatroppofine.Se luscita
del caffe awiene in maniera
veloce, il grado di macinatura
€ troppo grosso. Lespresso
perfetto si raggiunge con una
macinature che consente di
avere in 25 secondi, 25 ml
di caffe.

Fig. 4

7.2.Regolazione della dose di caffe macinato

Il dosatore € gia regolato dalla fabbrica, per avere una dose di circa 7 gr di caffé macinato,
pero questa quantita puo essere regolata in un intervallo da 6 a 10 grsecondo le seguenti
istruzioni : Rimuovere il coperchio del dosatore (8) e ruotare il pero di regolazione (9);
in senso orario per ottenere una dose minore di caffe macinato, in senso anti-orario per
amentarla. Una volta regolata la quantita esatta della dose di caffé, richiudere il dosatore
del caffe macinato con il suo coperchio (8). Fig 5.

7.3.Regolazione del K-3 Touch

II'K-3Touch e regolato dalla fabbrica per servire una
dose di 7gr di caffé macinato, pero si pud modificare
seguendo le seguenti istruzioni:spegnere la macchina
utilizzando linterruttore a 3 - posizioni (10).
Ruotare il perno di plastica per la regolazione situato
nella parte sottostante del macinadosatore. Girando
in senso orario, si aumenta la quantita della dose di
caffé macinato, mentre girando in senso anti — orario Fic. 6

la dose viene diminuita Fig.6. 8-

Ruotare linterruttore a 3 — posizioni nella posizione |. Controllare che la quantita di caffe
macinato sia quella desiderata. In caso contrario ripeter loperazione.

@ Funzionamento

8.1. Utilizzazione del K-3 Elite

Per accendere e spegnere il macinadosatore, usare linterrutore ON — OFF (14).
Lamacchinaincominceraamacinare.Se € dotata dell opzione automatico, il macinadosatore
terminera la macinazione quando raggiungera il massimo livello nel dosatore e riprendera
la macinatura dopo aver servito 8 porzioni di caffé, raggiungendo sempre il massimo livello.
Se non dispone dellopzione automatico, noi raccomandiamo di riempire il dosatore per il
75% del suo volume per poter avere una quantita consistente che garantira il servizio.




Per servire la porzione di caffé nel portafittro, porre il portafittro stesso sullapposito supporto
(13) direttamente sotto luscita del dosatore del caffe macinato.Tirare la leva dosatrice (1 1) per
ottenere una dose di caffé ( una dose corrisponde anche ad un caffé ), e rilasciare la leva in
modo tale che possa ritomare alla sua normale posizione. Fig.7. Prendere il portafiltro, porlo
sotto il pressino (12) pressare il caffé dal basso verso lalto,in modo da compattarioFig8.

Fig. 7 Fig. 8 Fig. 9

Nel caso in cui si dispone dell'opzione pressino telescopico, posizionare il portafittro sul
supporto e premere il pressino verso il basso. Fig9.

8.2. Utilizzazione del K-3 Touch

II'modelo K-3 Touch dispone di 2 posizioni per il suo funzi-
onamento :

Interruttore in posizione |: Macinatura di dosi singole.
Interruttore in posizione 2: Macinatura continua fino a che
linterruttore non viene riposto nella posizione O.

Nella posizione |, appoggiare il portafiltro sull'apposito sup-
porto (9) e premere una sola voita il tasto frontale (8) per
ottenere una dose singola di caffé macinato fresco, mentre
premendo lo stesso tasto per due volte, otteniamo la dose

doppia. Fig.10. Fig. 10

© ruizia

9.1.Avvertenze generali

Perché I'apparecchio funzioni correttamente e per ottenere un caffé macinato di buona
qualita, € necessario eseguire una pulizia periodica dei componenti che si trovano a
contatto con il caffe (almeno una volta alla settimana).

Durante le operazioni di pulizia, tenere presente quanto segue:

* Spegnere sempre I'apparecchio utilizzando l'interruttore di accensione/spegnimento.
(14 Modelli K-3 Elite — 10 Modelli K-3 Touch).

* Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

* Non immergere I'apparecchio in acqua.




9.2. Pulizia della tramoggia del caffé

Prima di iniziare la pulizia della tramoggia, accertarsi che non siano rimasti dei chicchi di
caffé allinterno.Allenater a mano la testa che ricopre la vite di fissaggio della tramoggia (5)
e svitare la vite di fissaggio sempre della tramoggia, usando un cacciavite a taglio.

Togliere la tramoggia con il caffe in grani(2) dalla ghiera di regolazione macinatura (6)
come in Fig. 2 e lavarla con un panno umido oppure con acqua e sapone, questo per
eliminare i residui oleosi lasciati dal caffe in grani, risciacquarla attentamente ed asciugarla.

Riporre la tramoggia sopra la ghiera di regolazione della macinatura e bloccare la tramoggia
con la vite di fissaggio usando un cacciavite a taglio e terminando l'operazione awvitando a
mano la testa che ricopre la vite di fissaggio (5)

9.3.Pulizia del deposito di caffé macinato

Per pulire il deposito di caffe macinato, imuovere dapprima tutto il caffé che si trova
allinterno. Rimuovere il coperchio dosatore di caffé macinato (8) e pulime l'interno con
un pennello.

9.4.Pulizia esterna
Per la pulizia esterna dellapparecchio, utiizzare un pennello o un panno leggermente
inumidito con acqua e sapone.

NOTA: non utilizzare mai panni inumiditi per pulire il deposito di caffé macinato. Con-
servare il pennello in un luogo protetto e utilizzarlo solo per pulire il macinacaffe, in
modo che non si sporchi con altre sostanze. La mancata esecuzione di queste oper-
azioni influisce negativamente sul sapore e sullaroma del caffe.

anutenzione

10.1.Avvertenze generali
Prima di eseguire qualsiasi tipo di attivita di manutenzione, & necessario prendere
in esame le seguenti indicazioni:

* Spegnere sempre ['apparecchio utilizzando linterruttore di accensione/
spegnimento. (14 Modelo K-3 Elite — 10 Modelo K-3 Touch)
* Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

In caso di guasto o di cattivo funzionamento, spegnere l'apparecchio e non cer
care di ripararlo o intervenirvi direttamente. Rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica piti vicino.

NOTA: se queste avvertenze non vengono rispettate, la sicurezza
dellapparecchio e dell'utente risultano compromesse.



10.2. Manutenzione periodica

Per garantire 'efficacia e il corretto funzionamento del macinacaffé, € indispensabile atten-
ersi alle indicazioni del produttore, facendo in modo che la manutenzione venga eseguita
da personale qualificato. Si consiglia di eseguire controlli programmati dei componenti
soggetti a maggiore usura. In particolare, € necessario controllare sistematicamente il livello
di usura delle frese. Frese in perfetto stato consentono di ottenere una macinatura omo-
genea del caffe, aumentando la qualita della tazza, nonché un minore consumo elettrico
evitando il surriscaldamento del motore e delle frese.

NOTA:sulla base dell’esperienza acquisita e dando per scontato I'uso di miscele di caffé
di durezza media, si consiglia di sostituire le frese dopo aver macinato 300 kg di caffe.

10.3 Manutenzione del gruppo di macinatura

Per effettuare la manutenzione del gruppo di macinatura seguire le seguenti istruzioni :
Spegnere il macinadosatore utilizzando linterrutore ON — OFF (14 K-3 Elite — 10 K-3
Touch). Scollegare il macinadosatore dalla rete elettricaAllentare la ghiera di regolazione
(5) come da Fig.| e rimuovere la tramoggia (2) dalla ghiera di regolazione della macinatura
(6). Togliere il perno indicatore di posizione (7) collocato sulla ghiera di regolazione della
macinatura (6) con l'aiuto di un cacciavite piano come mostra la Fig. | | e allentare la vite
inferiore con un cacciavite Phillips.

Senso di Senso di
avvitament,eersstirnas,  svitamento

7 "

Fig. || Fig. 12 Fig. 13

Girare il regolatore di macinatura (6) in senso orario fino ad estrarlo dal suo alloggio. Fig. 1 2.
Pulire linterno della camera di macinatura, utilizzando un pennello oppure un aspiratore.
Verificare la condizione delle macine e, se necessario, sostituirle. Se non si & reso neces-
sario la sostituzione delle macine, riportare il dosatore di macinatura in posizione di lavoro
ruotandolo in senso anti — orario fino a che le due macine si toccano e a questo punto,
riawitare la vite ed il perno indicatore di posizione (7) come Fig.I | & 12.

10.4.Accesso alle macine

Seguire le istruzioni di rimozione del regolatore della macinatura (6) come descritto nel
punto 10.3.togliendo la vite ed il pemno indicatore di posizione secondo Fig.! . Una volta
fatto, si avra che il regolatore sara unito al porta macine superiore permettendo cosi di
arrivare sia al portamacine inferiore che superiore, Fig. 1 3.

Una volta sostituite le macine, rimontare il porta macine superiore girando in senso anti
— orario, riposizionare il regolatore della macinatura (6) e quindi seguire le istruzioni come
daFig |l eFig 2.




m Misure di sicurezza

A

NOTA: il produttore non & da ritenere responsabile dei danni determinati
dall'uso improprio dell'apparecchio o dal mancato rispetto delle misure di si-
curezza in precedenza indicate.

E necessario fare attenzione a quanto segue:

Questo macinacaffé deve essere utilizzato esclusivamente per le funzioni per le
quali & stato creato, ovwvero macinatura di caffé in chicchi e relativo dosaggio.

* Non utilizzare il macinacaffe per macinare altri tipi di alimenti, quali frutta secca,
o per rendere pitl fini alimenti in grani, quali zucchero e simili.

* Non utilizzare il deposito di caffe macinato per conservare sostanze alimentari
anche se in polvere fine o grossa, né per dosarle.

» Non consentire ['utilizzo dellapparecchio a bambini o a disabili.

* Qualsiasi aftro uso sara considerato improprio e pericoloso.

* Evitare il contatto di liquidi con le superfici interne ed esterne se 'apparecchio
€ acceso o spento, eccetto con quelle parti che possono entrare in contatto
con liquidi e indicate al punto “PULIZIA". Se, per qualsiasi ragione, cio awiene,
scollegare immediatamente ['alimentazione elettrica e asciugare con cura tutte
le superfici. Per accedere alle parti interne, dove si trovano componenti elettrici,
rivolgersi al servizio di assistenza pit vicino.

* In caso di rottura di qualche componente o per qualsiasi intervento, si consiglia
di rivolgersi al servizio di assistenza tecnica, che prowedera alla riparazione o
sostituzione, garantendo il mantenimento degli standard di sicurezza.

* |l cavo dellalimentazione dei macinacaffe pud essere sostituito solo da un

fornitore autorizzato.

Dichiarazione di conformita CE

Le marcature sono state applicate in base alla
normativa della CE nominata qua sopra.Tutti i ma-
teriali tecnici sono stati adattati e sono pronti e
disponibili presso i nostri uffici.

Direttiva 04/108/CE per il rawicinamento delle
legislazioni degli Stati membri relative alla compati-
bilita elettromagnetica.

Direttiva 98/37/CE concernente il ravwicinamen-
to delle legislazioni degli Stati membri relative alle
macchine.

REG. 1935/2004 che modifica le direttive 89/109/
CE relativa al rawicinamento delle legislazioni degli
Stati membri concernenti i materiali e gli oggetti
destinati a venire a contatto con i prodotti alimen-
tari.

Direttiva 03/108/CE che modifica la direttiva
02/96/CEE sui rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE).

Direttiva 06/95/CE dell2/12/2006 concernente il
rawicinamento delle legislazioni degli Stati membri

relative al materiale elettrico destinato ad esse-
re adoperato entro taluni limiti di tensione.
Direttiva 02/96/CE del127/01/2003 sui rifiuti
di apparecchiature elettriche ed elettroniche
(RAEE).

Ambiente

Non gettate questa

apparecchiatura nella

spazzatura normale,

depositatela nell'apposito

contenitore affinché possa essere riciclata. In
questo modo contribuirete alla preservazione
dellambiente.

Il Rappresentante Legale )
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0 Descricao da maquina V. 1272008

O moinho de café que adquiriu foi concebido aplicando os mais inovadores sistemas
informdticos e de engenharia. O resultado € um produto de afta qualidade que |he
oferece a maxima garantia. No processo de fabrico foram utilizados materiais nobres
(aluminio, ago, etc.) idéneas para o contacto com alimentos. Para um funcionamento ideal
dos moinhos descritos neste manual, os ciclos de trabalho maximos sao:

FUNCAO [ PARAGEM

Modelo K-3 Elite .
L Modelo K-3Touch | 2 ™Min- | 10 mm.J

0 anual de instrucdes

2.1. O objectivo deste manual é proporcionar as informacdes necessarias para uma
correcta instalagdo, manipulagdo e manutencdo do aparelho, bem como destacar as
precaucdes que devem ser tidas em conta pelo operador: Para garantir a melhor utilizagao
dos moinhos de café, é essencial seguir atentamente as instrugdes fornecidas neste
manual. No caso de surgir qualquer tipo de inconveniente, contactar o servico técnico
mais proximo. Este manual deve ser conservado até a substituicio da maquina e deve
estar sempre a disposi¢do do operador.

2.2. Neste manual utilizam-se alguns termos especiais, como:
— Caracteres a negrito para realcar a importancia de alguns termos.

Numeros entre parénteses depois de uma palavra, que indicam a posicao desse artigo
no desenho ao lado ou no desenho de componentes externos.

Exemplo: (1) Tampa da tremonha. Informagio - Atencio

— lcones (informagio, atenco). “

0 |dentificacao

Na placa de caracteristicas técnicas
fabricada em material indelével

PORTUGUES

informam-se os seguintes dados: C E
NOTA: O fabricante 5
reservase o direito de =~ MODELO N° SERIE

alterar os componentes
da maquina, de acordo
com as exigéncias de cada
mercado, bem como com
os avangos tecnoldgicos. TEL.: FAX:

DADOS ELECTRICOS DATA DE FABRICO

OPCOES




9 Caracteristicas técnicas

4.1.Campo de aplicagio

Os moinhos de café destinam-se a comércios e comunidades em que € necessdria a
utilizacdo de café moido ou em pequenos comércios de venda de café.

Este moinho s6 deve ser utilizado para moer café em grao. Qualquer utilizagdo diferente
desta deve ser considerada impropria e perigosa.

*NOTA: O fabricante ndo é responsavel pelos danos resultantes a pessoas,
coisas ou a propria maquina, se ndo forem cumpridas as normas de seguranga
mencionadas neste manual, ou por utilizagdes incorrectas.

K-3 Elite K-3 Touch
MODELO Pin /P out Pin /P out
I10v 175w/80w 175w/80w
60 hz 1640 rpm 1640 rpm
220 v 250w/93w 250w/93w
60 hz 1650 rpm 1650 rpm
230 v 240w/93w 240w/93w
50 hz 1340 rpm 1340 rpm
240 v 250w/93w 250w/93w
50 hz 1375 rpm 1375 rpm
& Fresas (pol./ mm) 23/58
Producdo (Ib/h Kg/h)* I1-1575-7
Capacidade tremonha (b / gr) 1.76 / 800
Capacidade tremonha mini 06/27
(Ib/gr)
Capacidade café moido (Ib / gr) 0447200 | e
Posicdo alavanca doseadora Direito, esquerdo | -
Peso liquido (b / kg) 12/55 19785
Altura-largura-profundidade 19.5x 65 x 12 pol.
(pol./ mm) 495 x 165 x 305 mm
Altura total tremonha mini 165 /420
(pol./ mm)

*Esta producao € definida tendo como base um café de torragem média e ponto de
Moagem expresso.



9 Componentes externos Model K-3 Elite

Tampa da
tremonha

Tremonha de
café em grio

Protector das

mads
Obturador % ¥
da tremonha e Tampa
Regulador de
moagem
Indicador e
de posigdo Tampa
doseadora de
café moido
d Df,oseacljg r Perno de
e café moido regulagio
doseador

Alavanca

doseadora (2) Prensa café

Interruptor
luminoso
ON-OFF

@ Forquilha
de apoio

Bandeja de
recolha de café




9 Componentes externos Model K-3 Touch

Tampa da
tremonha

Tremonha de
café em grio

Protector das
mads

Obturador da
tremonha { e Tampa

Regulador de
moagem

Indicador

de posigao @ Botéo frontal

Forquilha
de apoio

Interruptor
3 pos. ®

Bandeja de
recolha de café




e Instalacao

A

6.1.Adverténcias gerais

O instalador deve ler atentamente este manual de instrucSes antes de efectuar
a instalacdo da mdquina. A instalagdo do aparelho deve ser efectuada por
pessoal qualificado e autorizado, e respeitando as normas de seguranca e
higiene vigentes.

6.2.Adverténcias importantes

O operador deve ser uma pessoa adulta e responsdvel. Nunca pessoas
inresponsaveis ou criangas.

Ao manipular o moinho devem ter-se em conta as seguintes precaucdes:

* Nio ter os pés descalcos.

* Nao ter as maos ou pés molhados.

* Nao mergulhe o aparelho em 4gua.

* Nio expor o aparelho ao sol ou outros agentes atmosféricos.

* Nunca introduzir qualquer objecto na boca de entrada ou saida de café,
enquanto o aparelho estiver em funcionamento. (Devemos ter em conta
que ao parar o moinho, as fresas continuam a rodar alguns momentos.)

* Para desligar o moinho, puxar sempre pela ficha e nio pelo cabo de ligagdo
para evitar um possivel curto-circuito.

6.3. Localizagdo para utilizagio

O aparelho deve ser instalado sobre uma superficie plana, uniforme. As
dimensdes minimas do local de trabalho, para garantir as melhores prestacdes
de trabalho, devem ser no minimo as seguintes:

MODELO Altura (pol/mm)  Largura (pol./mm) Profund. (pol./mm)

K-3 Elite 25.6 /650 12.1/310 14.4 /365
K-3Touch Tremonha mini
_ 22.6 /575

£

£
S
&
<
3

2
0
©

Tremonha normal: 19.5pol./ 495mm
Tremonha mini: 16.5pol./ 420mm
Tremonha normal: 19.5pol./ 495mm




6.4.Instalagio do moinho de café
Antes de ligar o moinho de café, deve controlarse o seguinte:
* Que os dados da etiqueta de caracteristicas coincidam com as da rede eléctrica.
* Controlar que o caudal eléctrico da instalagio seja adequado a poténcia do aparelho.

* O ponto de ligagio a rede eléctrica deve estar protegido com fusiveis da poténcia

adequada.

* O equipamento deve ser ligado correctamente a uma tomada de terra de acordo com as

normas de seguranca vigentes.

0 Menu e Regulacao

7.1.Preparagdo do moinho de café

Colocar o depésito (2) sobre o regulador do moinho (6) e verificar se o obturador (4) se
encontra na posicao fechado. Fixar o depdsito @ mao apertando o encaixe de seguranca
do depdsito (5).Fig. |. Retirar a tampa do depdsito (), encher o depdsito (2) com café e

voltar a colocar a tampa do depésito. Fig2

*Este moinho de café deve ser utilizado em ambientes com uma temperatura
inferior a 25/30 °C e nio se deve instalar em locais (COZINHAS) em que se
preveja a limpeza através de jactos de dgua..

s N

-

Café
em grio

Aberto-
Fechado

Fig. |

Ligar o aparelho a corrente, ligar o interruptor ON-OFF para colocar em funcionamento
(14 K-3 Elite — 10 K-3Touch pos.2) e abrir o obturador (4) para deixar passar o café. Retirar
atampa do doseador (8) e girar o regulador de moinho (6) para regular o ponto desejado
de moagem do café. Ao girar no sentido dos ponteiros do relégio obtém um café moido
mais grosso e girando no sentido contrdrio obtém um café moido mais fino. Note que deve
alterar os pontos de moagem apenas e sempre que a maquina estiver em funcionamento.
Se ndo seguir esta indicagdo, o café acumula-se nas ldminas sendo necessdrio proceder a
uma limpeza. Se afterar o ponto de moagem quando as ldminas estiverem desligadas o
moinho produz um café moido muito grosso ou nenhum mesmo. Fig. 3.

Por razdes de seguranca, o regulador estd limitado a apenas uma volta. Nos modelos
Bailarina, as posicdes de moagem encontram-se fixadas com a colocagdo dos orificios

Fig.2

Fechado

Livre

Fig. 3

exibidos na foto. Ao utilizar estes orificios, selecciona a moagem desejada. Fig. 4.




NOTA: Se verificar que
a distribuicdo do café é
muito lenta, é porque o
café esta moido demasiado
fino. Se a distribuicio é
muito rapida, & porque
o café esta a ser moido
demasiado grosso. O café
expresso ¢ obtido com
um ponto de moagem
que faz 25 ml de café em Fig. 4
25 segundos.

7.2.Regulagio da dose de café servida

O doseador vem calibrado de fabrica para servir 7 gramas de café moido, mas esta
quantidade pode variar entre 6 e 10 g da seguinte forma:

Retirar a tampa do doseador (8) e girar o pino de regulacao (9); no sentido dos ponteiros
do reldgio obteremos uma dose menor de café, e no sentido contrdrio para obter uma
dose maior: Ap&s regular a dose, volte a montar a tampa do doseador de café moido
(8).Fig.5.

7.3.Regulagdo do K-3 Touch

O K-3Touch vem calibrado de fdbrica para servir
7 gramas de café moido, mas esta quantidade
pode variar da seguinte forma: Apagar a maquina
utilizando o interruptor de 3 posicdes (10).

Girar com cuidado o eixo de pldstico localizado
debaixo do corpo do moinho. Ao girar no sentido
dos ponteiros do relégio aumenta a dose de café,
girando no sentido contrdrio diminui a dose. Fig6 Fig. 6

Girar o interruptor de 3 posicSes para a posicao |. Confirmar que a quantidade de café
moido ¢ a desejada. Caso nao seja, repita a operagao.

@ Funcionamento

8.1. Utilizagdo model K-3 Elite

Colocar o moinho em funcionamento através do interruptor ON-OFF (14), e o aparel-
ho comeca a moer café.

Integramos a op¢do de paragem automadtica, 0 moinho deixard de moer café sempre
que o doseador chegar ao nivel maximo e voltard a ser activado depois de servir 8
doses de café, para voltar ao seu nivel maximo. Caso ndo tenha a opcao de paragem
automética, recomendamos que encha o doseador a cerca de 75% da sua capacidade
para garantir um servico consistente.




Para servir as doses de café, coloque o porta-filtros sobre o apoio (I3), empurrando até
ao fundo para que fique abaixo da saida do café moido. Puxe a alavanca do doseador (I 1)
para obter uma dose de café (uma dose equivale a um café), e deixe a maneta voltar a sua
posicao sem a acompanhar: Fig.7. Encaixar o porta-fittros por debaixo da prensa de café
(12) fazendo pressao para cima de forma a compactar o café. Fig. 8.

Fig.7 Fig.8 Fig. 9

Se montar a op¢do de prensa telescdpica de café, apoiar o porta-fittros sobre o apoio e
pressionar a prensa de café para baixo. Fig. 9.

8.2. Utilizagdo do K-3 Touch | I
O modelo K-3Touch dispSe de 2 posicdes de funcionamento: — 4
Interruptor na posicao |

Moinho de doses de café individuais.

Interruptor na posicao 2:

Moagem continua de café até estar

de novo na posicao 0.

Na posicao |, apoiar o porta-fittros no suporte (9) e pres-
sionar uma vez sobre o interruptor frontal (8) para obter uma
dose individual de café acabado de moido, accionando duas
vezes seguidas a dose serd dupla. Fig. 0. Fig. 10

0 Limpeza

9.1.Adverténcias gerais

Para garantir um bom funcionamento do aparelho, bem como uma boa qualidade do
café moido, devemos ter em conta a realizagdo de uma limpeza periddica das partes em
contacto com o café (pelo menos uma vez por semana).

Para realizar as operagdes de limpeza devemos ter em conta as seguintes indicagdes:

* Desligar sempre o aparelho através do interruptor ON-OFF (14-10).
* Desligar o aparelho da rede eléctrica.
* Ndo mergulhar o aparelho em agua.




9.2.Limpeza do depdsito de café em grao
Antes deve consumir o café granulado todo do depdsito (2).

Softar a mao o encaixe de seguranca do depdsito (5) e desapertar com uma chave de
fendas o parafuso de seguranca do depdsito.

Retirar o depdsito de café em grdo (2) do regulador do moinho (6) como na Fig. 2 e
lavar com um pano himido ou com dgua e sabdo, para eliminar os residuos oleosos
produzidos pelo café, enxaguar cuidadosamente e secar.

Voltar a colocar o depdsito sobre o regulador do moinho e apertar com uma chave de
fendas o parafuso de seguranca do depdsito e terminar apertando a mao o encaixe de
seguranca do depdsito (5).

9.3.Limpeza do doseador de café
Com ajuda de um pincel limpar os restos de café que possam ter ficado agarrados no
interior das camaras do doseador:

9.4.Limpeza exterior
Para a limpeza exterior utilizar um pincel ou um pano ligeiramente humedecido em dgua
e sabdo.

NOTA: Nunca utilizar panos humedecidos para a limpeza do depésito de café moido.
Conservar o pincel num local protegido e utilizd-lo apenas para a limpeza do moinho,
para evitar suja-lo com outras substincias. Caso NAO realize as referidas operagdes
de limpeza, repercutira negativamente no sabor e aroma do café, bem como na con-
sisténcia e repetibilidade da dose.

@ Manutencao
0 10.1 Adverténcias gerais

Antes de efectuar qualquer tipo de operagao de manutencao devem terse em
conta as seguintes indicagdes:

* Desligar sempre o aparelho através do interruptor ON-OFF (14-10).
* Desligar o aparelho da rede eléctrica.

Em caso de avaria ou mau funcionamento, desligar o aparelho, nunca tentar
repard-lo ou intervir directamente. Chamar o servigo técnico mais préximo.

NOTA: O ndo respeitar esta adverténcia pode comprometer a seguranga
tanto do aparelho como do utilizador.




10.2. Manutengio periddica

Para garantir a eficdcia do moinho e para que funcione correctamente € indispensdvel
cumprir as indicagdes do fabricante, fazendo com que esta manutencao seja realizada por
pessoal qualificado. Recomenda-se efectuar controlos programados das partes que mais
se desgastam. Especialmente deve-se controlar sistematicamente o nivel de desgaste das
fresas. O perfeito estado das fresas permite obter uma moagem homogénea do café,
aumentando a qualidade da chdvena, bem como diminuir o consumo eléctrico e limitar o
reaquecimento do motor, das préprias fresas e, em consequéncia do café moido.

NOTA: Baseando-nos na experiéncia acumulada e dando por suposto a utilizagio de
misturas de café de dureza média, sugerimos substituir as fresas de acordo com a
tabela seguinte:

(K-3 Elite / K-3 Touch 300kg /601b )

10.3. Manutengdo do conjunto de moagem

Para realizar a manutencdo do conjunto de moagem, deve seguir as seguintes indicagdes:
Desligar a maquina no interruptor ON-OFF (14 K-3 Elite — 10 K-3 Touch). Desligar a
médquina da corrente eléctrica. Soltar o encaixe de seguranca do depdsito (5), como na Fig.
| retirar o depdsito (2) do regulador do moinho (6). Retirar a tampa indicadora posicao
(7) localizada no regulador de moagem (6) com ajuda de uma chave de fendas como na
Fig. I e softar o parafuso debaixo com uma chave de fendas Phillips .

Rodar - es., Desencaixar
e

e,

u

Fig. || Fig. 12 Fig. 13

Rodar o regulador de moagem (6) no sentido dos ponteiros do reldgio até o softar:Fig. |2.
Limpar o interior da cavidade de moagem com ajuda de um pincel ou aspirador.Verificar
o estado das laminas e trocar se for o caso. Caso ndo seja necessdrio, colocar de novo
o regulador e enroscar no sentido contrdrio até que as ldminas se toquem e coloque o
parafuso e tampa indicadora em posicdo (7), como na Fig. I 1 & 12.

10.4.Acesso ao compartimento de moagem

Seguir as instrucdes do ponto 10.3. para retirar o regulador de moagem (6), retirando o
parafuso e tampa indicadora em posicao como na Fig. | |. Depois disso, verd que o regula-
dor estd junto do porta-laminas superior permitindo o manuseamento dos porta-laminas
inferior e superior; Fig. 3. Depois de trocar as ldminas, instale o porta-ldaminas superior;
girando no sentido contrdrio ao dos ponteiros, montar o regulador de moagem (6) e
seguir as indicacdes da Fig. | | & 12,




m Medidas de seguranca

NOTA: O fabricante ndo podera ser considerado responsavel pelos danos
produzidos tanto pela utilizagdo inadequada do aparelho como por nao seguir
as medidas de seguranca acima indicadas.

Recomenda-se prestar atencao aos utilizadores sobre o respeito escrupuloso
das seguintes indicagGes:

» Este moinho deve ser utilizado exclusivamente para as fungdes para as quais foi
concebido: moagem de café em graos.

* Nao utilizar o moinho para efectuar a moagem de outros tipos de alimentos como
fruta seca ou para moer alimentos granulados mais finos como agticar ou outros.

* Nao permitir que o aparelho seja utiizado por criangas ou pessoas incapacitadas.

* Qualquer outra utilizacdo serd considerada inadequada e perigosa.
* Evitar colocar liquidos em contacto com superficies internas ou externas en-

A quanto o aparelho se encontrar ligado ou desligado, excepto nas partes expres-

samente previstas no ponto “LIMPEZA". Se por qualquer motivo isto ocorrer;
cortar imediatamente a alimentagdo eléctrica e secar todas as superficies cuida-
dosamente. Se for necessdrio aceder as partes interiores, onde se encontram os
componentes eléctricos, recorrer ao servico técnico mais proximo.

* Em caso de dano de algum componente ou para qualquer intervencao reco-
mendamos contactar os servicos técnicos, os quais efectuardo a reparagao ou
substituicao, garantindo a manutencdo das normas de seguranca.

* Apenas a um fornecedor autorizado pode substituir o cabo principal de

qualquer moinho.

@ Declaracao de conformidade CE

Seguindo a norma acima mencionada da CE,
as normas foram aplicadas. Todos os materiais
técnicos foram adequados e estdo preparados
e disponiveis nas nossas oficinas.

04/108/CE sobre la aproximacion de las legis-
laciones de los estados miembros relativas a la
compatibilidad electromagnética.

98/37/CE correccao a Directiva 89/392/CE
relativa a aproximacdo das leis dos Estados-
membros no que diz respeito a maquinas.
REG. 1935/2004 correccdo a Directiva
89/109/CE relativa a aproximagao das leis dos
Estados-membros no que diz respeito a mate-
riais e artigos destinados a estar em contacto
com produtos alimentares.

03/108/CE correccao a Directiva 2002/96/CE
relativa a residuos eléctricos e de equipamento
electrénico (REEE)

06/95/CE correcgao a Directiva 12/12/2006
relativa a harmonizacdo das leis dos Estados-
membros no que diz respeito ao equipamen-

to destinado a ser utilizado dentro de certos
limites de voltagem.

02/96/CE correccao a Directiva 127/01/2003
relativa a harmonizagdo das leis dos Estados-
membros no que diz respeito a residuos eléc-
tricos e de equipamento electrénico (REEE)

Meio Ambiente

No final da vida do

aparelho, ndo o deite

fora juntamente com

os residuos domésticos

normais. Deposite-o

num ponto oficial de recolha de residuos
para reciclagem apropriado. Fazendo-o,
contribuird para a preservacdo do meio
ambiente.

O Representante Legal ) J})‘M
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PROC-CAL/002/03

“ Onucanue npudopa V. 125008

Kodemonka, xotopyro Bl mproOpeny, ObUla cO3IAaHA C MPUMEHEHHEM Hanboyee MEpeloBBIX
MH(OPMALMOHHBIX ¥ HMHKCHCPHO-TCXHHYCCKIX CHCTEM. B pesylBrare repel BaMH HAXOMTCS
BBICOKOKAUECTBEHHBI  TPOIYKT, MPEIOCTABIIONIA MAKCHMATbHYRO TapaHTHio. B mporecce
VBTOTORVICHHS OBUTH HCTIONB30BAHBI (MIATOPOITHBIC MATEPHATIBI (ATIOMHHHIL, CTAIb U T.1.), IPUTOIHBIE
YIS HAXOPKICHHS B KOHTAKTE € IPOJKTaMK IATaHHS. J1s1 OlTMAITbHOR paboTh! KOEMOIOK, OITHCaHHE
KOTOPBIX /IACTCS B JIAHHOM COOPHHIKE MHCTPYKLIH, MAKCHMATHHBIC PA0OUHE [HK/IBI TAKOBBI:

PABOTA |0CTAHOBKA

K-3 Elite l
| K23 Touch 2 MHH. 10 MuH.

@ WHcTpyKuus 1Mo SKCIUTyaTaiuu

2.1. Ies1b10 TAHHOTO PYKOBO/ICTBA 110 SKCILTYATAIMH SIBJIsSIeTCs]

TIPENOCTARIICHHE BCEH HEOOXOMMOM MH(OPMALIN JYIsl OCYLLIECTRICHHS TIPABIIIBHON YCTAHOBKU 1
HCTIONB30BaHKS [IPHO0a, @ TAKKE 10 yXOIy 3a HIM. Kpome Toro, B pyKOBOICTBE TOMYEPKHBAIOTCS
Mepb! TPETIOCTOPOKHOCTH, KOTOPbIE TOMB30BATENh OOA3ATENBHO JIO/DKEH NPUHSATH BO BHIMAHNC.
Jlyst ofecrieyennsl HAWTYHIIETO MCTONB30BAHKS KO(EBApOK, HEOOXOMMMO TOYHO TIPHICPAKHBATECS
VHCTPYKLVH, E/ICTABIICHHBIX B HACTOSMILEM PyKOBO/CTBE 10 SKCIUTyaTaln. B ciryyae BOSHHKHOBCHIS
KaKOK-THOO0 POOIIEMbI CIIeTyeT 00palLiaThest B OMDKAHILII K BaM IIeHTp TEXHIYECKOro
JlarHoe PyKOBOZICTEO MO SKCIVIyaTALH HEOOXONHMO COXPAHSTH HA NPODDKEHHH BCETO BpeMeH]/[
TI0/I630BaHHS! KO(DEBAPKOH, 1 OHO JIOJDKHO BCErz1a ObITh TI0J] PyKOH Y TTOJTE30BATEIA.

2.2. B HacTosilieM pyKoOBOACTBE 110 IKCILTYATAMH ObLIH HCIIOJIb30BAHbI

HEKOTOPBIE CIICHHATBHBIC TEPMUHBI, TAKUE KaK:

— CI10Ba, BbI/ICTICHHBIE KUPHBIM IIPUAQTOM, YTOOBI TIOTYEPKHYTh BaKHOCTb HEKOTOPBIX TEPMUHOB.

— Ilucpsl, ykazaHHbIe B CKOOKAX cpasy MOCIE CII0BA, KOTOPBIC YKA3bIBAIOT Ha MONOKEHHE ITOT0

KOMITIOHEHTa Ha PUCYHKE PSIOM MU Ha PUCYHKE C M300pOKEHUEM Hapy/KHBIX KOMIIOHEHTOB.
uHDOpMALUS  BHUMAHHE

ITpnmep: Kpbimka Boporku (1).

— Hcnonb3yemble ciMBOITBI (MH(OPMALTHSL, BHUMAHHE). 0

6 MapkupoBka

Ha upentnduxaumonHoit  Oupke ¢

TEXHHYECKUMH XapaKTePUCTHKAMH, Q
BBITIOTHEHHON u3 HECMBIBAEMOTO (: IE 3
Marepuaia, yKkasaHbl CIIeTyIONIHe JaHHbIE: 2
[MPUMEYAHVIE: Dupma- MOEN: CEPAR W
“ MBTOTOBUTE/b OCTABVISET 3a COOOM
PaBO  BapbUPOBATH ~ COCTABHBIC AENTPUECHRE Susvat DATA WINOTORMENVES

YaCTH MAllIMHbI, B 3aBHCHMOCTH OT
TNOTPEOHOCTEH KKIOT0 OT/IENBHOTO o
BIHKA, & TAIOKE B CBSI3H C PA3BITHEM
HOBBIX TEXHOJIOTHIA.

TER




9 Texnanueckue XapPaKTCPUCTUKHA

4.1. Chepa npumMeHeHHsT

JlaHHble KoheMOIIKH Mpe/iHa3HAYCHbI [T HCTIONMb30BAHUSA B TOPTOBBIX TOYKAX H B OOLIECTBCHHBIX
MeCTax, Ij1e HeOOXOIMMO yNoTpeOIeHHE MOJIOTOro Kode, a Takke i HeDONBIINX Mara3sMHOB
110 Tpofake Kode. Ita KOheMOKa T0IDKHA HCIIONB30BATECS TOMBKO YISl Pa3Molia KO(eiHbIX
3epeH. JIo0oe mpyroe HCIONB30BAHME, OTIMYHOE OT BBINICYKA3aHHOTO, OyIEeT CUMTATBCS
HENPABUJIGHBIM 1 ONACHBIM.

3a yuwep0d, NMPUYMHEHHBI JIOLIM, NpEAMETaM MIM CaMoi MalliHe B Ciydae
HecoOo/ieHns Mep 0e301aCHOCTH, YKa3aHHBIX B 3TOM PYKOBOJICTBE HJIH BCIIE/ICTBHE
HETPABUILHOTO HCTIOb30BAHMS.

0 *[TPUMEYAHME: ®npma-m3roToButens —He HECET HHUKAKOH OTBETCTBEHHOCTH

K-3 Elite K-3 Touch
Pin/P out Pin /P out
110V 175w/80w 1 75w/80w
60 hz 1640 rpm 1640 rpm
220v 250w/93w 250w/93w
60 hz 1650 rpm 1650 rpm
230v 240w/93w 240w/93w
50 hz 1340 rpm 1340 rpm
240 v 250w/93w 250w/93w
50 hz 1375 rpm 1375 rpm
& XKeprosos (in / mm) 23/58
Tpomssomutensrocts (Ib/h Kg/h)* I1-15/5-7
emkocTh xommepa (Ib / gr) 1.76 / 800
EmKocTh ¢ MUHHBIM 06727
xorepom (Ib / gr)
emkocth pacnipenenurens (Ib / gr) 0447200 | e
TONOMKEHHE PACTPEICTHTENT YKPOTHTENA mpaBo - 1eBO [ e
Bec-erro (Ib / kg) 12/55 19/85
Bricora x Bec x riybuna 195 %x65x 12in
(in / mm) 495 x 165 x 305 mm
TlonHast BEICOTA ¢ MUHHUBIM 165 / 420

xormmepom (in / mm)

*JlaHHasi POM3BOAUTENLHOCTh OEper 3a OCHOBY Koe CpeiHeil crerieHH OOKapKH W Tra
TIOMOJIA «3CIPECCO.




9 Hapyxnbie kommonenTsr K-3 Elite

Kpbika
xormepa

Xonmep kodeiiHoro
& | @ 3epHa

9 [IporexTop pykn

[MTapxa Ponuk ycranoBku
xormepa e Y
Perynstop
MOJIOTHIIKH
Wnaukarop
TIOJIOKEHHS
1 610K Kppimka
Oe3omacHOCTH

pacrpeenuTens

Pacnpenenurens

Perynstop
3eMHOTO0 Ko(he

pacupeaenTes

Pyuka

@ Inanomnoxdoiika
pacrpeeuTerist

Koctbuib
TIOIEPIKKH

ON-OFF
TepeKIIoyareb

TlomHoC cobpanus
Koe




e Hapy>xubie komnoHeHTsl K-3 Touch

Kpprmka
xormepa

@ Xommep xodeitHoro
| 3epHa

[Mrapka

xorepa e Ponuk ycraHOBKH

Perynstop
MOJIOTHJIKH

Ilepennsas pykosTka

Wnauxarop e
HAaXHUMa

TIOJIOKEHHUA

Koctbuip

TOICPIKKI
3 mepekImoyaresb

TIOJIOKECHUA

TloxHoc cobpanus
Kode




6.1. Odme ykasanust

YenoBek, OCYIECTBILIONINN yCTAHOBKY JAHHOH MAIIMHBI, JIODKCH BHHMATENIBHO
TIPOYECTh JAHHOE PYKOBOICTBO 10 SKCILTYATAIIH [IEPE]] HadaIoM paboThl. YCTaHOBKY
armagaTa JIOJDKEH POH3BOJIHTE KBAIM(HIIMPOBAHHBIH 1 YTIOTHOMOYEHHBIH IIepCoHa,

C COOITHOZICHNEM BCEX JCHCTBYIOIIMX HOPM OE30MACHOCTH, a TAKke CAHHTApHO-
TMIHEHUYECKUX TPEOOBAHUH.

6.2. Baknble ykasanus

B xayecTBe 110J1530BaTeIIs MALIMHBI JOJDKEH BBICTYTIATh B3POCIIBII H OTBETCTBEHHBII/
JieecriocoOHbli yenoBek. Hu B koem cngqae TIO/B30BAHUE  AINIAPATOM HEJIb3s
JIOBEpATH  OE30TBETCTBEHHOMY/HezieeciocOOHOMY  yenoBeKy Jimbo peberky. [Ipu
TIOMB30BAHUH KO(EMONKOH HEOOXOAMMO MPHHATh BO BHUMAHNE CICTYIOIMC MEpPbI
nﬂe}:{ocmpomocmz

* Horu Beeryia J10KHbI ObITh 00y THIMIL

* PyKi W HOTH He JIOJDKHBI OBITh MOKPBIMH.

* He norpy:xars armapar B Bozy.

* He mozmseprars ammapar Bo3ACHCTBUIO MPAMBIX COMHEUHBIX JydeH WM APyrux
ATMOC(EPHBIX SBICHHA.

* Hi1 B xoeM CITyuae HelTb3st BBOIUTS HUKAKUX IIPEIMETOB BO BITYCKHOE HJTH BBITYCKHOE
oTBepcTHE LI Kode, Koria MalliHa HAXOTUTCS B pexkume padoThL. (Creryer nMets B
BHJLY, YTO, IIOC/IE OCTAHOBKH KO(EMOIKH 8 JKEPHOBA MPOJIOJIKAIOT KAKOE-TO BPeMs
BpALLATHCS.)

o JIng Toro 4toObl BBIKIIOYHTb KODEMONKY W3 CETH HEOOXOAMMO MOTSAHYTH 3a
IITENCENBHYIO BIUIKY, HU B KOEM CITy4ae HE TSHYTb CaM IPOBOZ, BO H30CXKAHHE
OITACHOCTH KOPOTKOTO 3aMBIKAHHS.

6.3. Pasmerenne koyeBapKH ISl HCTIOJIb30BAHHS

Anmapar JOIKeH ObITh YCTAHOBIGH HA POBHOW, TBEPHOi mMoBepXxHOCTH. Jlis
obecreyeH s HawTyILei CIy kOBl armapara, pa3vepbl pabo4ero MecTa 10IDKHbI ObITb,
KaK MAHEMYM, CJIE/lyFOLLUMHL:

Mogens Beicora (in / mm) Bec (in / mm) r1yGuna (in / mm)

K-3 Elite 25.6 / 650 12.1 /310 4.4 /365

K-3 Touch C MEHHBIM XOIIIEPOM

22.6 /575

C HOPMAJIbHBIM XOMmepoM: 19.5in / 495mm
€ MHHHBIM XOIIIEPOM: 16.5in / 420mm

C HOPMAJIbHBIM XOMmepoM: |9.5in / 495mm
© MHHHBIM XOIIEPOM: 16.5in / 420mm
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6.4. YeranoBka Ko(eMOJIKH

Tlepen momTOUeHIEM KOEMOMKH K CETH HEOOXOIMMO IPOBEPUTH CIIEAYIONICe:

* Ybemurech B TOM, UTO JaHHbIE, YKA3aHHBIC HA SPIBIKE C XapaKTEPHCTHKAMIL, COOTBETCTBYET
TapamMeTpam MEKTPUIECKOH CETH.
* [IpokoHTpomnpoBath, YTOOBI MPH YCTAHOBKE CETEBOE HANPSIKEHHE COOTBETCTBOBANIO

MOITHOCTH arnrapara.

* TouKa MOJKITIOYEHHS K HEKTPOCETH JIOJDKHBI ObITh 3allIMIIEHA C TOMOLIBIO MPEI0XPaHUTENeH

COOTBETH CTBy}OHICI:I MOIIHOCTH.

* yCmOﬁCTBO JIOJKHO OBITH TIPaBUJIBHO 3a3€MJICHO, B COOTBETCTBUU C HCP’ICTBYIOHIHMI/I HOpMaMH

TEXHUKH OE3011aCHOCTH.

*JlanHas KO()EMOJIKA JIOJDKHA HCTIONB30BAThCS B MOMEILCHHSX C TEMIIEPATypoii, He
npesbimatomern 25/30 °C. Kpome Toro, 3ampeleHo ycTaHaB/MBaTh KOYEMOIKy B
mectax (KYXHSIX), rae npexycMoTpeHa ruapaBInyeckast O4iCTKa.

o PerynupoBka

7.1 IoaroToBIsITL MEXaHH3M HACTPOIKH Pa/IHONE/IeHraTopa
YCTaHOBHT KOHTEHHED 1715t 3EPeH (.

TIOBEPX peryisiTopa nomona (6) 1 IPOBEPHTh, YTO 3aTBOP

(4) MONHOCTBO 3aKPBIT. 3AKPENATH KOHTEHHED /W% 3EPEH BPYUHYIO, 3aBHHYMBAT ONOKUPYIOIIEE
ycTpoiicTBo korTeiHepa (5).  Puc. 1. OTKpBITS KPBIIIKY KOHTelHepa ('lJ
{2) xodeitHBIMU 3EPHAMH, TIOCITE YETO 3aKPBITh KPBIIIKY KOHTElHepa.

), HATOITHKTH KOHTEIHep
mc.2.

s

-

Kodeiins]
3epHa

3aMOK
OTKPBITO-
3aKPBITO

TKPOHTE

Puc. 1

Puc. 2

Puc. 3

TloxxmounTs armapar K MEKTPOCETH, BKIKOUMTH Nepekiodares 3amycka B xon ON-OFF
(14 — 10 nonosxeHue 2) 1 OTKPBITH 3aTBOP KOHTeﬁHeé)a (4), uroGbI mportyctuTh Koe. CHATH

KPBILIKY /103aT0pa (8) ¥ BpaLlaTh peryssTop momosa (

CTENeHN MoMoa Kode.

Ooree Or0 TMOMOJIA, “OTBUHYMBAHHE
,

5

) J10 TeX 0P, TI0Ka He J00bETeCh Hy)KHO#
alliask PErymsTop MOMola o YacoBoi cTpeke, Bbl momyunte kode
JKe TIPOTHB YaCOBOI CTPENKH JacT kode ¢ Gonee

MEJIKOH CTENEHBIO TIOMOIA. Hp]/[ 9TOM CJIEAYET IIOMHUTDH, YTO MEHATH CTEIICHL ITOMOJIA KO(bC
HY)KHO TOJIBKO TOITIA, KOITIa MalllMHa HaXOIUTCS B(gﬁﬁo‘{eM peKUME. HpI/l HeCOﬁJ’I}OI[eHPII/I

9TOH MHCTPYKLMH KEPHOBA CO3ATYT CKOIUIEHHS KO

¢, 1 TIOHAOONTCS YNCTKA YCTPOUCTBA.

TIponssesenne BpIOOpa HYKHOW CTENEHH MOMONA KOde B MEPHON, KOra JKepHoBa He OyayT
HaXOIMTHCS B paboyeM peskiMe, MPUBEIET K TOMY, YTO KodeMosIKa Jact koe o4eHb rpyboro
TOMOJIa WJIH BOOOIIE HEMONOTHIH. Puc. 3. V3 coobpakeHmii 06e30MacHOCTH PeryssTop nomorna

OrpaHn'€H OAHUM €IMHCTBEHHbIM 060p0TOM. B I(O(l)eMOJ'IKaX MOJEIH IIar"HyTas

Hy)XHas

CTCNeHb IOMONA KO)e YCTAHABIMBACTCS IIPH IOMOIIM OMPENENECHHOTO PACIIONOMKEHHS
OTBEPCTHH, MOKa3aHHbIX Ha (hoTorpaur. C MOMOILIBIO ITHX OTBEPCTHIA BBI cMokeTe 100UThCs
HYXHO cTerienu nomora koge. Puc. 4.




[IPUMEYAHME: Ecmt  mbt
Ha0mozaeM, 410 pasfada
Koe  OCyIIeCTBIseTcs  OYeHb
MEJUICHHO, 3T0  OOYC/IOBIEHO
0YEHb MEJKHM TIOMOIIOM Kodbe.
Ecim ke pa3ada Kodpe Cmikom
ObicTpas, 310 00YCIIOBIEHO OYEHb
Tpy0bIM TIOMoIOM Kobe. Yartka
TPEBOCXOHOTO  “3cripecco”
TOIYYAETCS C HCTIONB30BAHIEM
KO(DE C TaKoiT CTEMEeHBH0 TIOMOTIa,
KOTOPOE HAM J1a€T COOTHOLLICHHE: Puc. 4
25w koche 3a 25 cexyHiL.

7.2. Pery;mpoBanue noapaeMoii nopumuu koge

B xo(peMoJIKe ycTaHOB/IEHO MPE/BAPUTENILHO 3a/iaHHOe (PaGpUHHOE I03MPOBAHKE, IPH KOTOPOM
no7acTest 7 rPaMMOB MOJIOTOTO Kodpe B pacyete Ha ofHy nopiuio. OIHaKo 3T0 KONHYeCTBO
MOYKHO peryaupoBarh ot 6 10 10 rp. kode cremyrommm odpazom: CHATB KpbILIKY 103atopa (8) u
Bpaarhk 60mT perymposanus (9). [Ipu Bpammeniy 601Ta perynmpoBaHIL 10 YaCOBOH CTPerIKe
KOJIMYECTBO KOE)G B pacyeTe Ha OJHY HOPIMIO YMEHBIIIACTCS, A TIPH BPAIICHHH IIPOTHB YaCOBOU
CTPEJIKH - OPLS yBeTHIHBaeTCs. [I0OHBIINCE HY)KHOTO KOJHYECTBA Kode B ]Pacque HAa OJTHY
TIOPLIVIO, CHOBA YCTAHOBHTE HA MECTO KPBILIKY 103aTopa Molotoro kode (8). Puc. 5.

7.3 PerynupoBathb ceppupoBku koge K-3 Touch

B xochemonke K-3 Touch ycTaHOBIEHO peIBapUTENEHO
3a7aHHOe _ (pabpUyHOE JI03MPOBAHKE, TP  KOTOPOM
nonaéres 7 TpaMMOB MOJIOTOTO Kohe B pacueTe Ha OfHy
nopi0. OTHAKO 9TO KOMHYECTBO MOXKHO PETyIHPOBATh
crefyromyM - obpasoM: Bemmounts Tpubop mpu
TIOMOLIH TPEXTIO3UIMOHHOTO riepekttoyarers (10).

OcTOpOIKHO MOBEPHYTH IUIACTMACCOBYIO OCh, KOTOpast
HAXOIMTCS BHH3Y Koprtyca ko(emonk. ITpu BparieHnu
OCH 10 YaCOBOH CTPEJIKE KOMHUECTBO KO B pacuere Ha
OJIHY TIOPIMIO YBENMUMBACTCSA, & IIPH BPAIICHHH IPOTHB
YacOBOH CTPEIKH - MOPLKS yMeHbIaeTcs. Puc.6. Puc. 6

TToBepHyTb TPEXTIO3ULMOHHBIIT TIEpeKIIroUaTesb B nonokeHue 1. Yoeautses, uto Bol qobumch
HY/KHOTO KOJIM4ECTBA MOJOTOrO Kodhe. B poTHBHOM cityyae OBTOPHTH JAaHHYIO POLIEAYPY.

BbHO

8.1 PeryinpoBarb cepBUPOBKH K0$e K-3 Elite

Haxovmre nepexomodarens ON-OFF (14), urobs! Brmounts mpubop. Kopemonka Hauner
pabory. Ecim Barra kod)eMoska OCHAIGHa PEKHMOM aBTOMATHUYECKOW OCTAHOBKH, TO OHA
TIEPECTaHeT NepeMalbIBaTh KO(EiTHbIC 36pHA B TOT MOMEHT, KOIIa 103aT0p JOCTHTHET YPOBHS
MaKCHMAJTBHOTO 3aOTHEHIs MOJIOTBIM KOGe.

Cnenas 8 nopumii kode, KoemMoska BHOBL HAYHET PasMol 3EPEH, YTOOBI 3AIONTHUTE JIO3ATOP
10 MaKCHMAIBHOTO ypoBHst. Eciit B Bareii KoyeMOKe OTCYTCTBYeT PeXiM aBTOMATHUCCKOH
OCTAHOBKH, COBETYEM 3aIONHATE EMKOCTB Z103aT0pa MOTIOTHIM Kode Ha 75%, 4To0b! 00ecreunTs
TIOCTOSIHHOE 00CITY KHBAHHE.




Yro6bI IOITYHHTH TIOPLIUIO CBEIKECMOIIOTOTO Koghe, HOOXOMIMO YCTAHOBATS (DHITETPOCIKATElb B
BiIKe (13) 1 POIBHHYTH €10 BITyOb, UT00BI OH OKA3JICs KAK a3 MoJ| BBITYCKHBIM OTBEPCTHEM JUTs
MOJIOTOrO Kodhe. [ 0Ty e s OITHOM MOPLIMH CBEIKECMOIIOTOrO Ko (OITHa ITOpLIHS COOTBETCTBYET
OIHOH yauike Kode) HEOOXOTMMO TOTSHYTb PYKO: nozatopa (11), mocne yero ormycTUThH
PYKOSITKY; OHA Cama BEPHETCs B HCXOZHOE rorokerne. Puc.7. [lovecTuTs (uysrponepikaress ot
KoeiinbIi rpecc (12) 1 Haxarb BBepX, 4ToObI yrpamboBars kode. Puc. 8.

Puc. 7 Puc. 8 Puc. 9

B ciyuae ecim Bama koemonka ocHarieHa Ko(eHHBIM IPEccoM TeIECKOMMYECKOro THUIa,
HEOOXOMMO OY/IET YCTaHOBUTH (DIBTPOZIEPIKATENb B BIJIKE, MOCIE YEr0 HaKaTh KO(DEIHHbIH
npecc BHU3. Prc. 9.

8.2 Ucnonb3ys K-3 Touch |
Kodemonka momemn K-3 Touch pacmomaraer 2-msi paGounvu \ 4
TIOJIOKEHHUSMU: :
Tlepexmouarens B monoxeHun 1: PasMon MHIMBHTyanbHBIX
nopiii koge. Ilepexmoyares B nonoxeHnn 2: be30cTaHOBOYHBII
pa3Mon Ko(e, oKa MepekIIouaTesh He BepHeTcs B ronokenue 0.

BeiGpas paboty B monoxenuu 1, 3akpenmuTh (puIBTPOIEpHKATEND
B BIUIKS F9) 1 HAXKAaTb OJIMH pa3 Ha KHOIKY HA IepeHel MaHemy
npudopa (8) - B pesyiasrare Bbl momyunte OHY NOpLWO
cBexkecMoioToro kode. Haxas Ha Ty e KHOIKY JBa pasa Moapsii,
BeI momydrTe aBoitHyr0 mopimio Mosotoro kode. Puc. 10.

e Yucrtka

9.1. O0mme ykazanust

Jlns obecriedennst GecriepeOoiiHOM pabOTHI anmapara, a TaKKe MOTY4eH s OTTHYHOTO KadecTBa
MOJIOTOTO Ko(e crefyer He 3a0bIBaTh NPOBOIUTH TEPHOIMUECKYIO UHCTKY COCTABHBIX
YacTell KOEMOIKH, HAXOMIIMXCS B KOHTaKTe ¢ Kode (Kak MHHHMYM, OIHH Pa3 B HEJEIIO).
[lpu mpoBeseHUK OMEpALHii [0 yXOIy 33 MAIIMHOH HEOOXOMMMO MPHHSTh K CBEICHUIO
HIDKCCIICYIOLE YKA3aHHSL:

Puc. 10

* Beerya Bblmodars anmapar nocpezcrsoM nepemodarernst ON-OFF (14-10).
* OTCOEMHUTB aImapar oT EKTPHHECKOi CETH.
* He norpy»xars armmapar B BOZy.




9.2. YncTka KoHTeiiHepa 1715 KoeiiHbIX 3épeH
TIpeaBapuTebHO H3pacxo0BaTh BeCh Kodhe B 3€pHaX, KOTOPBI MOXKET OCTABATHCS B KOHTEHHEpE
2

C1a0UTh BPYUHYIO OJIOKMpYIOLIEe YCTPOHCTBO KOHTeﬁﬂega (5), mocine 4Yero OTKPYTHUTh
TPE/IOXPAHUTENLHBIN BUHT TPH TIOMOLIM TUIOCKOH OTBEPTKU. CHATH KOHTEHHED /11t KOYEHHBIX
3EpeH (5) ¢ perynsTopa nomorna(6), kak nokasano Ha Puc. 2. IIpotepeTs KOHTEHHEp BIaKHOI
TPSITIKOM FUTH IPOMBIT €T0 BOJOH H MBUIOM, YTOOBI YIAIUTh MACIHUCTBIE OCTATKH OT Kode,
TIOCIIE YEro CHOJIOCHYTh YHCTOH BOIOH U JIaTh BBICOXHYTb.

BHOBb YCTAHOBHTH KOHTEHHEp HA PErYITOp MOMONA U 3aTAHYTh MPEAOXPAHUTEIBHBIN BUHT
TIPY TIOMOLLH TUIOCKOI OTBEPTKH, TOCIC YEr0 3aBHHTHTH BPY4HYH0 OIIOKHPYIOLICE YCTPOICTBO
KoHTeitHepa (5).

9.3. UncTka 103aTopa MoJI0TOr0 Kode
Urictka, UT00bI BEPXHSIS X HIDKHSS KPBILIKH ObLTH OTKPBITEL C IIOMOIIBIO KUCTOUKH BBIYUCTHTD
OCTaTKH Ko(he, KOTOpbIe MOIIH PUIUITHYTh BHYTPH OTACICHHIT 103aTOpa.

9.4. Hapy:xHast uncTka
JI1st HapyKHOH YNCTKH KO()eBapKi HEOOXOIMO HCIIONB30BATh KICTOUKY HIIH TPSIIIKY, CJIerka
CMOYEHHYIO B PACTBOPE MBUILHOM BOJBL.

TIPUMEYAHUE: Hu B koeM ciryyae He TI0Ib30BaThCs BITXKHBIMH TPSTTKAMH U1 YHCTKH EMKOCTH
IUT MOTIOTOrO Kodhe. XpaHHTh KHCTOUKY B XOPOIIO 3allIMIICHHOM MeCTe M HCIOMb30BaTh e
TOJIBKO J/Is YHCTKH KOEMOIKH, 4TO0BI He 3arps3HHTH e€ npyrumu Bemmectsamu. HEBbImonienne
YKa3aHHBIX OMepaLii 110 yX0jly 33 MAlIMHOK HETAaTHBHO OTPA3UTCS HA BKYCOBBIX KAYECTBAX
apomare Ko, a TaKKe Ha KOHCHCTCHIMH 1 TIOBTOPSICMOCTH J03b1.

@ OO0cnyxuBaHue

10.1 O0wue npeaynpexaeHus
Ilpeskne yeM BBITONHATD JF000T0 POja ONEPaIIo M0 00CITYKUBAHUIO, HEOOXOIMMO
00paTHTh BHUMAHHE HA CIICYIONINC YKA3aHNS:

* Beerna BoIkiiouath armapar nocperctsom nepekittodarens ON-OFF (14-10).

* OTCOCIMHNT AMTAapar OT IEeKTPHISCKOH CeTH.

B ciygae aBapuM WM HEHCIPABHOCTH KO(EMOJKH, HEOOXOIMMO HEMEICHHO
OTKJIIOYHTB armapar. [ IonbITKi caMOCTOATeNBHOTO PEMOHTA H IIPSIMOTO BMEILIATENBCTBA
HU B KOEM ciydae He Jjomyckatrorcs. OOpatutbes B Omakailumii K BaM LEHTp
TEXHIYECKOTO O0CITY/KHBAHHUS.

TIPUMEYAHUE: B pesynsrare HecOOMONEHHS STUX YKa3aHWH MOTYT ObIThb
TIOIBEPTHYTHI OACHOCTH KK CaM aIlapart, Tk U MONb30BaTelb.

10.2. Ilepnoanyeckoe o0cTyAKHBAHNE

Jlnst rapaHTHpoBaHKst dQ(EKTHBHOH U HCTIPaBHOH pabOThI KOMEMOIKH HEOOXOMMMO
méporo TPHICP/KUBATBCS  YKa3aHUi (DHPMBI-M3TOTOBUTEIIS, BBEPUB TEXHHYCCKOE
00C/Ty/KMBAHIE W PEMOHT MAIIMHBI B PYKH KBATH(HIMPOBAHHOIO IEPCOHATA.
Pexomen TyeTcs MPOBOIMTE 3AIIAHMPOBAHHBIC TIPOBEPKH COCTOSHHS M PA0OTHI TeX
COCTABJIAONIMX YACTEH MAIlIMHbI, KOTOpbIE HanOolee ozBepkeHbl H3HOCy. OcobeHHO
Ba)KHO POBOIUTH CHCTEMATHYECKHI KOHTPOITb CTETIEHN H3HOCA XKEPHOBOB.




Ommdroe pa60qee COCTOSHUE KEPHOBOB ITO3BOJIACT MOTYYUTH OXHOPOAHOCTH IIOMOJIA KOCI)C,
TIOBBIIIAA KQYECTBO YaIlICUYKH Kocl)e, a TAK)KE CHU3UTH PACXO JJICKTPOSHEPIUU U OrPaHUYUTH
HarpeBaHue ABUIaTelisd, HEMOCPEACTBEHHO CaMUX JKCPHOBOB U, CIICI0BATEIILHO, MOJIOTOIO KO(i)e
TOXE.

[MPUMEYAHUME: Ha oOCHOBaHMM HAKOILUICHHOIO ONbITa W HCHONB3ys KoelHble cMecn
CpetHeii TBEPHOCTH, IPeIaraeM POM3BOIUTH 3aMEHY JKEPHOBOB, PyKOBOZICTBYSICE CIIEAIOIICH
Ta0mIeit:

(K-a Elite / K-3 Touch 300 kg / 660 Ib )

10.3 meist 00cITy:KUBaHKE IPYNIIBI
IIpu npoBeJIeHIH Orepartyii 10 yXoxy 3a GIOKOM pa3Molia HEOOXOIMMO HPUHSTH K CBEJICHUIO
HIDKECIIETYFOIINE YKA3aHHS:

Brixmrounts armapar nocpezncrsoM nepekodarerst ON-OFF (14 K-3 Elite — 10 K-3 Touch).
OTCOGIMHHTB armapar ot AeKTpruueckoii cetr. OcaluTh ONOKUpYFoLIee YCTPOUCTBO (5), Kak
nokasaHo Ha Puc. 1, 1. v cHATb KoHTelHep 1 3€peH (2) ¢ peryisatopa nomona (6).

C MOMOILIBIO TIOCKOI OTBEPTKM JEMOHTHPOBATH BEPXHIOK MOKPBILIKY-YKa3aTe/lb TIOI0KCHHS
(7), pacrionoxeHHyto Ha peryssTope nomona (6), kak noxkasaso Ha Puc. 11, mocre yero ocaduts
BUHT BHK3Y ¢ OMOIIbE0 oTBEPTKH Phillips .

Puc. 11 Puc. 12 Puc. 13

Bpatuars perynstop romona (% TI0 YaCOBOM CTPEIIKE JI0 TEX 0P, [OKa OH HE OCBOOOIUTCS ¥ €10

MOXHO Oyzet cHsITb. Prc. 12. C noMOLIBI0 KHCTOUK! W MBLIECOCA BBIMUCTHTB OCTATKH Kode

3 BHYTPEHHEH monocTr Kodemonkn. [IpoBepuTh COCTOSHIE HKEPHOBOB H, B CITy4ae HX H3HOCA,
OH3BECTH 3AMCHY.

CITH PE3YIBTATI IPOBEPKH TIOKA3AITIL, YTO KEPHOBA HAXOATCS B OTIHYHOM pabOueM COCTOSHIH,
HEOOXO/IMMO BHOBb YCTAHOBUTB PETYIISTOP MOMOJIA M 3aKPY4YHMBATh €0 B HAIPABIICHUH TIPOTHB
YacOBOH CTPENIKH JI0 TEX TOp, MOKa OH He HAYHET CONPUKACATHCS C KEPHOBAMH, MOCIIE Yero
CIIE/lyeT YCTAHOBUTb HA MECTO BHHT U BEPXHIOI MOKPBILIKY-YKa3aTelb HonokeHus (7), kak
nokazano Ha Puc. 11 1 12.

10.4 Tocrurars 3aycenues

CrienioBaTh MHCTPYKIHSIM, YKa3aHHBIM B ITyHKTe 10.3., 4T00BI CHATB PEryiistrop omona (6), oTkpyTiB
JU151 5TOTO BUHT H BEDXHIOKO MOKPBILIKY-YKa3aTelTh HONIOMKEHHS, Kak rokasaHo Ha Puc. 11.
BeInonHyB yka3aHHbIe BbILIE IArH, BBl yBHTHTE, UTO PEryIIITOp COETMHEH C BepXHEH Tge%pﬂoﬁ
OIpaBKO, PEOCTABIISA AOCTYII K HIKHEH 1 BepXHEeH (pe3epHbIM onpaskam, Puc. 13.

TTocne mpoBeeH s 3aMEHbI KEPHOBOB HEOOXOMMO BHOBD YCTAHOBHTD BEPXHIOIO (Dpe3epHyIo
OIpaBKY, Bpallas ¢ B HAPABJICHIH IPOTHB YaCOBOM CTPENKH. 3aTeM YCTAHOBHTD PETYILITOP
ToMoa (6) ¥ ci1enoBarh HHCTpyKIHsM Ha Puc. 11 n 12.



@ Mepri Gesonacroct

PeKPATHT [epPeMaIbIBATD.
I1P

Kodpemoska Bkimouaer B cedsi crcTemy 0e30NacHOCTH, KOTOpasi JAeHCTBYeT TAKHM
00pa3oM, uTo, ec;1M KOHTeiiHep /1St 3¢peH (2) He HAXOTUTCS HA CBOEM MecTe, KoheMOoTKa

NMEYAHHE: ®upma-M3roToBUTENL HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a TOCIEICTBHS,
CBS3AHHBIE KAK C HeHA/VICKALLIM HCTIONB30BAHHEM aIllapara, TAK U ¢ HEBBIOMHEHIEM Mep
0e30MacHOCTH, YKa3aHHBIX BbiLLie. [Ipocim 00paTuTh Tosb30Batereil 0codoe BHUMAHKE Ha
J1106POCOBECTHOE COOMIONICHHE CIICIYIOMIHX YKA3AHIII:

* Jlanmas Ko()eMONKa JIODKHA HCIIOMB30BATHCS MCKIIOYMTENBHO 11 BBIIOMHEHMS TeX
(yHKIIHI, 11 KOTOPBIX OHa 1 ObUTA CO3AHA, & HMEHHO: JULT IOMOIA KoelHBIX 3EpeH.

* He ncrionb3oBarh JanHHyl0 KO(EMONKY Ul OCYIIECTBICHWS TIOMOJA JPYTHX THIIOB
TPOIYKTOB NHTAHMA, TAKKX KaK OpeXH, WM Ul MomydyeHust Ooee TOHKOTO MOMoia
TPaHYIHPOBAHHBIX IPOTYKTOB, TAKHX KAK Caxap U PyTHe.

* He jiomycKarh HCIIOMB30BAHNE AMTIAPATA CO CTOPOHBI JAeTelt IIH HelleeCIoCOOHBIX T,

« Jlioboe nHoe TIpUMEHEHUE 6y£[€’T paccMarpuBaTbCs Kak UCTIONIb30BAHKUE HE 10 HA3HAYCHULO,

a TAKKE OIAaCHOE MCIIOIB30BAHKUE.

* VI36erath Mora aHust KiKOCTel Ha BHYTPCHHIE HTH BHCILHIE IOBEPXHOCTH, Oy/Ib arimapar
BKJTIOUCH UM BBIKJIIOUCH, 33 HCKITIOYCHHEM TEX HacTell, KOTOBIC IIPSIMO TPELyCMOTPEHBI
B maparpade “UMCTKA”. Ecmm 1m0 Kakoi-To NpHUMHE Takoe IOMAJAHUE HKHIKOCTH
TPOM30IILI0, HEOOXOAMMO HE3aMEUIHTENbHO BHIKIIOYHTh NICKTPONUTAHUE H aKKyPaTHO
TPOCYILIHTh BCE MOBEPXHOCTH. EC/i Hy)KeH JOCTYI K BHYTPCHHHM HacTAM MAIIMHBI, T7Ie
PACIIOMArakOTCst ¢ NIEKTPHUCCKIC KOMIIOHCHTBI, CIEyeT 00pAILaThest B OMIDKAVIINIL LIEHT

TEXHHYECKOTO 00CITY)KUBAHHSL.

* B ciyqae noBpexieHns KAaKoro-1mbo KOMIOHEHTA MAllMHBI WM JUIs OCYIIECTRICHHS
J000r0 BMENIATE/IBCTBA B ©F MEXAHH3M, HACTOATEIBHO COBETYEM OOPAILATHCA B LICHTPBI
TEXHIYECKOTO 00CITY)KMBAHIS, KOTOPBIC I TPOM3BEIYT HEOOXOIMMBIH PEMOHT HITH 3aMeHY,
TapaHTHpys o0ecIIeueHne CTAHAPTOB GE30MaCHOCTH.

* TorbKko KOMIAHUS I TIOCTABLLWIK, YTIOMHOMOYEHHBIH CO CTOPOHbI, MOXET HPOH3BOIHTE
3aMeHy OCHOBHOTO Ka0e1st 10001 13 Mozierei KoheMOIOK.

CoracHo YKa3aHHOMY BBIIIC HOPMATHBY, Ha JIaHHBIC
mems Obltananecena EC-Mapknposka. Bee texHuueckue
MaTepraibl ObU MPU3HAHBI COOTBETCTBYIOIIMH, OHI
TIOArOTOBIICHBI M UIMEIOTCS B HAJIMYKMH B HAILIMX 0(1)14C3XA

04/108/EC (Hopma aneKTpoMArHHTHOI COBMECTHMOCTH)
0 COMDKEHHH 3aKOHOATEIBCTB TOCYIAPCTB - YYACTHHKOB B
YaCTH, KACAONIEHCA 3EKTPOMArHUTHON COBMECTHMOCTH
98/37/EC  xacaercss  COMDKEHMS — 3aKOHOIATENLCTB
TOCYZIAPCTB - YYACTHUKOB B OTHOMICHIH MaIIHH

REG. 19352004 xoppextupys mipexris 89/109/EC na
NpUOTIDKEHHH  3AKOHOB  TOCYIAPCTBO-WICHOB  KAcasich
MatepHaia i TPEIMETOB KOTOPOMY CYHKICHHO KOCHYTBCS
C IIUTATEIBHBIMH TIPOIYKTAMH.

03/108/EC, Hopma, kotopast Momu(rimpyer [(upeKtuBy
02/96/EC  OTHOCHTENBHO OTXOHOB IEKTPHYECKUX M
3neKTpoHHbIX anmaparoB (RAEE)

@ Hexmapanus o CoorserctBun Uznenmst Cranmapram EC

06/95/EC  kacaercss COMDKSHMS  3aKOHOTATEIIBCTB
TOCY/IAPCTB - YYACTHHKOB B OTHOLICHHH MATCPHATIOB,
KOHTAKTHPYIOIVIX C ITHILEBBIMH IPOTYKTAMH
02/96/EC  27/01/2003 Ha mnpuOmKeHHH 3aKOHOB
TOCYIApCTBO-YICHOB HA HCHBUKHOE MCKTPUUCCKOM H
pamotexumdeckoii armaparype (WEEE).

Oxpana okpy:Kkaromeii cpeabt

Korna Bbt coGeperech BbIOpachBaTh 3101

AteKTporpHOO, 1103300TBTECH 0 TOM,

4T00b1 H BHIOPACHIBATS €10 ¢ OOBIMHBIMH IOMAILTHNMH OTXOTAMH 11
MyCOpOM; CZAiTe €ro Ha iepepaloTKy B OUIHATbHbI MYHKT chopa
CTapBIX TEKTPONHOOPOB. ITYM Bbl BHECETe COH TIOCHTBHBIH BTN
B 110 OXPAHb! OKDYARIOIIEH CPE.

K)pl{lﬂ{'-lecl(ﬂfl TNPEJICTABUTEN )
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O wokog 6ikeom KopE mOv 0yopsaTe GYeSIEOTIKE EPOPUOLOVTAS TA. T KAVOTOMOL GUOTAMOTL
mnpogopuang Kot ppovikne. To omoteleoa givar va Tpoidv vymig mowdmrag oL cug
TPOcOEPEL T péyom eyyonom. Katd my koraoke tov ypnotporominkoy gvyevi) vAkd.
(0hovpivio, ydAvPag KAT.) kotéAnha vo. épyovton oe emopn pe tpoeite. To ) Bektiom
Aerwovpyia. TV pHAmY GAEoNg TV TEPLYPAPOVIOL GE OVTO TO EYXEPIBIO, OL PEYIGTOL XPOVOL
d1aprovg Aettovpylog (KoKAot )\zlroupyw,gﬂg ivo:

AEITOYPTIA| TIAYEZH

L Ié(_'33_r5|lijtceh 2 renté | 10 ks,m:(xJ

9 EI'’XEIPTIAIO OAHI'TON XPHXHX

2.1. Zkomdg TOV TaPOVTOS EYYEPLOIOV EIVUL VO TPOCPEPEL TIC ATAPAITITES

TANPOPOPEES Y10L T GWOTN] EYKATACTACT, YEPIGHO KOl GUVTIPION ™G GUGKEVS, Kabdg Kot

Vo, emonudver Tig mpo@uracels mov Oo mpemel va AopBévovron voym ond o yepiot). o
v KedwTepn Suvar] ypfion TOV HoAwV OAEONG KUPE, TPEREL Vo, 0KoAoVElTE TPOCEKTIKG. TIG

00NyiEg OV TEPIEYOVTIOL GE AVTO TO £YXEWIS. Eav mapovoiotel omotodimote mpopAnpic,

EMKOWOVAGTE HE TO O KOVIVO KEVIPO TEVIKTG unocﬂ'%pl G GvAdéte 10 eyyepidio ovtd

LEXPIS OTOV OAAGEETE GUOKELY KOl KPOTOTE TO TTOVTeL 6T OBEaT TOL YEPIOTH.

2.2. X10 £Yy€PidLo GVTO YPNCYLOTOLOVVTOL PEPLKOL EIDIKOL OOl HTTOG:

—'Evtovo%o d) YOpUKTAPES Y10 VO, TOVIOTEL I GTOVSOIOTNTO. OPIGHEVEY OP@V.

— Appol og mapévieon dotepa amd o AN, mov defyvouy ™ Béam ToL GUYKEKPIUEVOL
eEIpTUOTOG 60 GYEDI0 TAEVPIKIG OYNG 1) GTO GYEDI0 TOV EEDMTEPIKAOVY EEUPTUATAV.

Hapdderypa: (1) Kokt yodvng. TMPogopiss  wPosoy
- Ewovida (mhnpogopieg, mpocoyn). 0

9 ANAI'NQPIZH THX XY2XKEYHX

210 TVOKIGO TEQVIKOV

YOPOKTNPIGTIKOV KOTOGKEVOGLEVO

and J;vggmm VKO ovorypapovTon c e
0. okoLovba oToyelo

THMEIQXH:0
KOTOGKELOOTIGOWTIPEITO MOKTEAD TEPUSOT APEOT
&Kuiwpamgwwopmtowi

yo
0 SOPTHNOTE TG g TRA LAPRATHRTIA HMEPOMINIA KATATKEYHE
GUOKEUT|G _GOpgave.
JE TG OMNTHCES TNG
K(x()s ayopdc, KozﬂbS Kl EMADFEL
OUHPOVE HE Tig ﬁ igag
NG TELVOLOYIKIG TPOOAOL.

EAAHNIKA

THA Lt




9 TEXNIKA XAPAKTHPIXTIKA

4.1 Iedio epuppoyng
Ot worot dreong Kopé mpoopiloviat yior ¥prion G EMYEPNOELS KO KOWOTITES, OTIG OMOieg 1
APNON OAEGHEVOL KOpE Eival amapaitnTn, 1) 6& LKPG KOTOOTHOTO TOANoNG K(xg)é. O pokog
0UTOG GAEONG TPEMEL Vet YPNGUOMOLELTO HOVO Yi0: TV Gheom) KOKKV kapé. Omotodnmote 6Akn
yprion mpénet va Bewpeiton akoTdANAN Kou emtcivouv).
*EHMEIQXH: O xkotookevaotig dev ovolopfiver svdbvn v {nués mov
TPOKUAOVVTOL GE GTONLA, AVTIKEIPEVE 1] GTNV {010 TT) GUGKELT, EAV OEV TANPOVVTOL
o npoém{pa(pég aopdrelng mov avagipovtor og ovTé TO EYYEPiO0, 1| Aoy

oKaTaning ypijonc.
K-3 Elite K-3 Touch
MONTEAO Pin /P out Pin/Pout
110 v 175w/80w 175w/80w
60 hz 1640 rpm 1640 rpm
220 v 250w/93w 250w/93w
60 hz 1650 rpm 1650 rpm
230 v 240w/93w 240w/93w
50 hz 1340 rpm 1340 rpm
240 v 250w/93w 250w/93w
50 hz 1375 rpm 1375 rpm
& Aiokot (in / mm) 23/58
TTopaymyn (Ib/h Kg/h)* 11-15/5-7
Xopnrikdémro xodvng (Ib/ gr) 1.76 / 800
I%(wmnrg ) 06/27
pe v pivi-yodvn (Ib / gr)
Kabapod Bapog (Ib / gr) 044/200 | e
0¢on hapdv davopswv to dumalwpat, Epuye | 0 e
Kabapd paoog (Ib / kg) 12/55 19/85
"Yyoc-mhdtos-fdébog 195x6.5x 12in
(in / mm) 495 x 165 x 305 mm
Zuvokmé' {leoglp/e _ 16.5 /420
pe v pivi-xodvn (in / mm)

* Taporyanym pe Péon kagé pétptov Pabpod kafovpdicporog kot TOTOL GAEGNG espresso.




9 E=ZQTEPIKA EEAPTHMATA K-3 Elite

| | Xodvn pacoMdv
\ b | @ Kopé

e IIpootdtng yeprov

opadopoeuiro

I & V'
YOOVOV Oétovtog

KOAMvOpog

PvBiomg
AAEGOTOS
Asikng 0éomg e

e Komdit Stavopémv

Awvopéag
emiyelov Kopé @ PvBomg

Stavopémv

Aafi (2) Mhactoypégnon

Stavopémv

Agxovikt
On-off TOGTPENG

dokdmng

@ Aiokog GuALOYNG
KopE




f@ Komdkt yoovov
5 @ Xodavn pacodv
| KaQé
— /’

’

O__;/—@ Tpooatg yepbv

e Ofrovtag
KOAVSpog

Pobuotg
aAEoLLATOG
Asixng Mmnpootivg
Béomg HoyAdg dBnong

Agxovikt
noothpéng

3 SlokomTng
Béong @

Alokog
GLALOYNG KOpE




@ EIKATASTATH

@
A

6.1 F'eviég Tpocidomonoeig

[Ipwv mv eyKkotdotoon g GLoKeVNG, Tpénet vo. Sofdoete e Tpocoyl) ovTd T0
s§alpi610 oonyov xpﬁmgg. H eykotdotaon g cuokevis mpémel vou yivel omd
EOIKEVIEVO  KOL gi(;umo OTNUEVO  TPOCMTIKO KoL GOHOOVE e TG 1o)00voeg
TPOLOLYPOLPEG OTPAAELNG KOL VYIEWVNG.

6.2. IpoyTIKES TPOEIGOTONGELS

(0] )éslpumig TPEMEL VoL §ivor GToHo evijhko Kot vredBuvo. Tloté avedbuva dropa 1
oL 1(1.)\&12&(1 T0 YEPIOHO TOV LOAOL (heoNg TPEMEL VoL AoLPavovTan ot akoAovBeg
TPOPUAGEELS;:

* Mnv giote Eomdivtol.

* Tou yépto. Kol T0. O30 G0G MPEMEL Vo £Vt GTEYV.

* Mnv slcd\ésra 1 GUOKELT GE VEPOD.

* Mnv torobeteite ™ GLoKeLT) 6T0 E50pOg Kot v TV ekbéTete oy enidpoon GAAwv
OTHOCQOIPIKDV TAPALYOVTOV. .

* M &16Gryete avikeipevo 6o 6ToHo 16050V 1} 6000V KOPE, GTOV 1) GUGKELT Vo
og hewrovpyio. (Tpémet vo. &yovpe vroym O Kord m Siawom) g Aerwovpyiog Tov
A0V, ot 1oKOL o‘ovsg(iéouv va nspmpoé(%)vmt Y10 LEPIKGL AETTTAL).

* Kot mv amochvoeon tov wokov GAeong omd 10 PEVMO KoL Y1 TV 0mOQuYH
Bpogruichdpaog vo tpafote mavte o BOGHO Kot TOTE TO NAEKTPIKO KOADOLO.

6.3. TomoBéTnon 1o xpﬁcg
H cvokevn mpénet va. gykabictoton endve oe eninedn kot otépen empdvete. To my

gaopdhion mg BELTIOTNG 0mOS00MG TG GUGKEVTG, OL ELGYIOTES SLIGTAGELS TOL YDPOV
epyaclog TPEMEL VoL £VaL TOVAGYIOTOV:

MONTEAO “Yyog (in/ mm)  mAdtog (in/ mm)  Babog (in / mm)
K-3 Elite 25.6 /650 [2.1/310 1447365

K-3Touch He MV pivi-yobvn
226 /575

KOVOVIKT] OOVN): 19.5in / 495mm
UYL YOOVN: 16.5in / 420mm

KOVOVIKT] OGVN: 19.5in / 495mm
UYL YOOVN: 16.5in / 420mm




6.4. Eykataoroon tov porov Greons kags

Tpw vo. suvdéoete To poro Gheong Kapé 6o pevpa, tpémet vo, EAEyEete o arkohovda:

* Ot 10, 6T0U(E{0L OTNV ETIKETOL YOPUKMPIOTIKGY GUUTTTOV Mg 0VTE TOV NAEKTPUCOD SIKTHOV.

* EréyEre otin évraom e niektpuaig eykatdotaotg eivar sopfom) pe Ty 1630 TG GUoKeING.
* To onpeio oOvdeoNS 6TO0 MAEKTPIKO SIKTVO TPEMEL VO £IVOL TPOGTOTEVUEVO LE OOPOAELES
KoTAANANG o)vog.

* O glomhiopog mpémet vo. efvan wOTA GUVOESEUEVOG GE Yelmom GOHPMVO. HE TIG 16)I0VGES
TPOOLALYPAPES ATPAAELS.

* ATt 0 pohog Gheonc Kopé Tpémer va. yprcLponoieite 6 yMPovg 6mov ) Beppokpacio
dev Eemepva Toug 257.;:})%C Ko dgv pémeL va. eykoBioTaTon o8 Ydpovg (K3Y FN EE‘.) o
TOV KaBupLop6 TOV 0moimv ypnoipomoovvta Tpofords vdaToc.

@ MENOY KAI PYOMISH

7.1. Mpogtopacic Tov pHrov Kuépé

ToroOemiote ™ yovn (2) 610 pubjuot dkéoparog (6) kou eéyée 0Tt 10 mapadupdpuiko §4;
givor KAeloTo. AEGTE T YoV e TO TEPOGHO. KAOGTHG 6 PEMGVOL TOL KLAIVSpoL pubuiong (5
e o ¥épt. XOKo 1. AQUIPESTE TO KOMAKL xoavd)vo-(rlrg, yepiote ™ xodvn (2) pe Tov KagE Kot
OVTIKOTOOTHOTE TO KUGKL YOOVAY. VKO 2.

Dacoro
KOQE
i
—

KAEW®UEVOS

AVOIKTOG
KAEIGTOG

-

Eexhed
UEVOG

ovKo 1 GUKO 2 6VKo 3

ZyvoEoTe T pmyevi] He TV mopoyr) TAEKTPKOD pevpoTog, méote 0 on-off o SlaKén‘r%g (14
0¢on 2 apng elit -10) ko avotyet To mapaBupdELALD 2)4) Y10, VoL 0pT|oEL TOV Koupé Korevbeiaw.
Agatpéote To Kamdkt Sovopény (8) ka m oTpogi 0 pubiotrg u%écéwrog (6) oV amapaimm
pobiion aéoporoc. Me vayopicet 1o de€idotpopo, to GAeopa kopé Ho etvar o Xovb;)a\gs@ég Kot
Euplﬁovmg 70 avtifero, mpog ™ Qopé Twv Setktwv Tov poroyiod, T dreopa Bo elvar Aemtotepo.

NUEDOTE OTL TPEMEL HOVO VoL 0AAGEETE 0AEGTE TG TOTOBETNTELG OTAV EIVOL OVOLKTH 1) o)
KoL T0L GOALIGHOTOL £ivo 6TV Kivijon.

Edw dev kavete oo, Ta.sotdopoto gunk endve kot o kaBapiopo Bo ivon amontmuévos. AAoyr
TV T0m00eToEMV CAEGHATOS OTAV eV EIVOL T0. GOMAGHOTO HEGO 1) Kivno‘q)hea avoyK4GEL TO
WOLO Y10 VoL KAveL LOVO T0. TOXD yovEpoetdh oAEapioa 1 Kaveve dheopia kaforov. VKo 3.

To tovg Adyoug CLG&(IML’GQ 0110 pLOOTIG nsptopl'gstm G€ LU0 EVLO0L GTPOPT. LTOL TEPTATNUEVOL

npdTuna, ot Béoel Astavong tibevrar and my Tomolémon twv tpurdv mov TapovGIALovTaL 0T

$g)toyf(x(piu. XpNOULOTOIOVTOG CVTES TIG TPVTES, ENNEETE TO oMLElo AAEGHLOTOS OV EmBULLELTE.
K0 4.




YHMEIQXH: Edv o kogpég
Byoiver apyd, ovtd eivor
eneldn o kugég Tifetor wg
OTOY0G VO OAEGEL TOAD TO
mpootipo. Eqv Pyoiver mokd
ypNyopo, &ivol emewn 1o
OAEGHLOL £fvar ol o, Eval
TEAELO €SPIESSO EMTVYYAVETOL
52 éva ohéBovtag onpieio
5 Wk OV KOQE TOV
mapookevdletr - 6e 25 -
devtepolenta. UKo 4 ovKO 5

7.2. POOmon servings kagé

O duovopels sivon epyoatasto mov puduileton yio var sGommpemoet &va oo mepimov 7 v. Tov
€MiYE10V KOpE, CAAAL oVTH 1) TOGOTITOL LITOPOvY Vo eivart puBpioievog petadd 6 kat 10y, og eéng:
Agarpéote 10 £80¢0g To Komdkt Stavopénv kagE (8) ot yopilet m Bide kavoviopod Swvoprg
(9) deSidoTpoea: Y10, va Adet e KpoTep TOGOTITO, TOV Kap, Kot avrifeta mpog m gopa
TOV OEIKTOV TOL POLOYLOD Y10t VoL Xaga éval LeyoldTepo m0c0. Mid popdim nocé?m KGOE torm
ebumnpétmon £xel puBUSTEL, avTikabioTd To dlavopéa Entyelon Kage Kamdkt (8). Ko 6.

7.3. Kavoviopdg kags yio v ?ép? K-3 Touch

O mpdrumog ypovog Aeiavong K-3 Touch agng eivan
€PYOOTAGIO IOV pulé}pigsrm YL Vo eEVTNPETHOEL TIG
epideg mepimov 7 y. Tor va odAGEETE TO YpOVO Aeiovomg,
g)éig)rs TN LMYOIVT) YPNOULOTOLOVTOG TO olakdmTY BEomg

Tupiote tov mhootd G&ova tomofetnuévo underside
™mg yrggavr'] . Edv yopiletan Se&dotpopa, 1 mocdTe
Kope Bor avénBel ko edv yvpileton avtieta mpog ™
gopd TOV SEIKTOV TOL POLOYLOV, TO TOGH Bt pelwBel.

KO 6. 60Ko 6

Tupiote v adhayn 98’011&3 ot Béon 1. EAéyEre Otin mocdm e Tov EMiyelon Kape eivol 6OoTH.
Edv oy, snavamggm ™ Aettovpyio.

@ AEITOYPIIA

8.1. ngt\?] K-3 Elite

T va kheisovy ™ pmyoviy o kon m yprion o on-off doxdnmg (14). H pq%avr'bea apyioet vo.
oAéfer Tov kagé. Eav 1 autopom enthoyn otdoemy evoopotdvetal, o wrog o otapomoet
otav @Bavet o Slavoy,égiacm avdT010 Opto, Ko Ho. Eavalerivijoet apoTov Exovy eEumpetnoet
8 uepideg tov Koge, okébovtag mi oto avdtoto opo. Eav n wg)gavr'] OEV EVOOUOTOVEL
™V outdpom emhoy) oTcEwV, custvoupe Ot yepilete doser 75% mg KavomTag Mg
TPOKEEVOL Vo eyyundel 1) cuvems yopiymon mg Sécn} . [0 v eEumnpetoeTe servings KoQe,
tonofetote 10 portafilter 6to dexavikt voomPiEng (1 % 1060 LoKpd pésa kaddg mbavo £tot
@ote Tomobeteiton k6o omd To cwMiva. amodayng entyeov kage. Fig.1. Tpaphére m apn
Sravopnig (11) ywo, va AdPete Evay kapé mov sbummpetet (0 évag mov ebummpetet eivat o0 pe va,
OMTLAVLTOL KOQE), Ko TOV omeAevfepdOTe £T01 EMOTPEPEL GTNY Kavovikn Béon Tov. Zoko 7.



Mépre o portafilter kot to Tomobetiote Kétm omd v MhocToyplgnon ke (12), méloviag
TPOG TOL TAVE Y10 VO, GUOKEVAGEL TOV KaPE. LUK 8.

6VKO 7 6VKOo 8 6VK0 9

Kard m xpnoyonoinon mg mieokomkng enthoyfig Tomov kuge, Tomobemote to portafilter oto
dekavikt Ko ©oNeTe Ty TAGTOYPAENON KapE TPOG T0. KaTm. Zuko 9. Katd ypnoomoinon WBC
N K-6 emayyehtotikdv mpotimev, T1 GUGTIVOLLE ¥PTIOT] LG YEPMVUKTIKNG TAUGTOYPAONONG.

8.2. Xpnowpomoinon g agnig K-3 Touch

H agn K-3 Touch mpdtumn €xet 2 hetrovpyovoeg Béoeig: -
! |
h 4

Awxong oe 0éom 1:

MepovopEgvo serv1n2gs KOPE OAESHATOV.

Awkontng og Oéon 2:

A)»Eé)OSL TOV KUPE GUVEYDG £00G OTOV 0ALALOVY TO SLoKOTTY TG
ot 0.

Xe 0¢on 1, mélet Tov pmpoostvo poyhd dbnong uoig pe to
portafilter (8), tov omnpiyteite 610 dekavikt vrooTpEng (9)
Kot o eviafo eGuanpémon mpoceaTe Tov emiyelon Kagé
}\ap[#ivaml, KoL He vo oBnoet 000 gopéc, n e&uanpétnon Ho
glvar S, Xoxo 10. ovKo 10

(9 JENINIMIY(e)

9.1 I'evikég Tpogrdomomoeig

T va iecpohicete TV ko Aettovpyio ™G Guokevng, kafog Kot MV Koy ToldTnTe. ToV
oheopévoy Kaé, mpémet va kodupilete ToxTikG o, pépn mov Ppickovior oe emagn e Tov
Kapé (TovAdyotov o eopd Ty Bdoudde). T tov kabupiopd g cuokewng mpEmeL Vo
aKoLoLOOVVTOL 01 TOPOKATE 00N YiES:

o Ypivete mavto 1) cvokevi) a6 o Srekémtn) ON-OFF (14 Elite-10 Touch).
* AmocuVO£0TE TN GUGKEVT] 00 TO NAEKTPIKG SiKTVO.
* MgV £16GYETE T1] GUGKELT] GE VEPO.




9.2. Kabapiopdg g 10avg 9acomav Kage

Tpiv kaBapiler, GryovpevTeITe OTL eV VIAPYEL KAVEVD. POGOAL IOV OPTVETOL OTN XOde% 2).
XohopooTe e T0 yEpL 0 KOAVSpog pubiong (5) ko, pe ) Pordeta evog flathead kotoofidion
EepmhéEe T Pide. 0oOAAEWDG YOOVOY.

Agoipéote n 706vn pacolav kapé (2) omd 10 pubuo oréopatog (6) nwg 6To GUKO 2 Kat
70 kafapilet pe Evar vypo Hpaoo 1 Eva cumovvt Ko Totilet yio. vo, omofiAet To. vroAefupaTo:
TETPENAIOV 0T TOV KOPE, TOV TAEVEL TO TPOGEKTUKE, Kot ETELTOL TOV EEPAIVEL

9.3. KaBapropdg Tov docopetpnti Kagé
Me m Borbeta evog mvélov kol agiore 70, VTOAEIUOTOL KOpE TTOL €ivart THavOV TPOSKOAANUEVEL
OT0 £0MTEPIKO TV BUAGUMVY TOL SOGOUETPNTY.

9.4. E€mtepikig kafupiopo
[0 tov e€mtepkd kabupiopd mg cuokevis ypnotonoteiote Eva mvéro 1 évo, mavi ELoppag
Bpeypévo Lie vepo Kat GOmouVL.

YHMEIQXH: MH)U cyontorcite Toté Ppeypéve movid o Tov Kabapiopd Tov doyeiov
AEOPEVOV KAQE. %‘rs 70 TVELO GE TPOGTATEVREVO Y(DPO KOL YPGUOTOM|GTE TO POVO
K}ﬁ{rov KaOapiop Tov AoV GLEGNC, TPOKEWEVOL VO, |V TO AEPMGETE pE GAAeS ovoics. O

KaOupropog TG 6VoKEVIG 00 ETNPEAGEL APVIITIKG T1) YEVGT] KOL TO GPONO TOV KAQPE,
Ka0AG KoL T1) 6VOTAGT KOL TV aVOTapoyey] TG 060mG.

10.1 I'evikég Tpogrdomomoeig
Tpw amd omowdnmote gpyacia cuvmpnong mpémer vor AopBavovron vroym ot axorovdeg

odnyteg:

* Xpnvere mavto T svokevt} amd To Sekdmwtn) ON-OFF
(14 Elite-10 Touch)
* ATOGUVOEOTE T1) GUGKELT] 016 TO AEKTPUKO diKTVO.

Ye mepurtwon PAGNG 1 eEhorTopoTic }vstroupyia% ofnote ™ cuokevn Kot Uy Tpoomobncete
TOTE V. rgv emdopidcete M vo enépfPete dpeco. Eid0momote 10 Kovivotepo KEVIPO TEYVIKNG
VIOoTPIENG.

XHMEIQXH: H pn mipnon ovtig g pogdomoineng pmopei vo Béeer oe Kivouvo tny
a6QaAE0 TOGO TIG CUGKEVNS 660 KUL TOV Yp1ioT).

10.2. Toxtua] ovvtippnon
T myv eéaspdion g amddoong Tov poAov Kot yio. Ty opbn Aettovpyia Tov givor omapaitto
VOLTNPOVVTOL OL 03N YiEG TOL KOTOGKEVAOTI], GOUPEVOL LLE TI OTTOTEG 1] GUVTIPNOT VT TPETEL Vet
dtevepyeltot omd EVIKELUEVO TPOSOTIKO. ZVVIGTATOL 1) Secayyn TPOYPOLLATICHEVOY EAEYYOV
TV mo POappEveVY TUMHbTOVY TG cuokeuns. TTave o’ oAa o TpEMEL VoL EAEYYETOL GUOTNLLOTIKG.
0 PBadpods ¢ gggg tov Stokay. H télewn kordotoon tov diokev empenst my mapoyw
OLLOIOYEVOVG GAEGLEVOL KOQE ODEAVOVTOG TV TOOTNTO. TOV TEPLEXOUEVOD TOV QATLaviov.
TomG emTpENEL T PEIDOT) TG KOTAVAAWOTIG EVEPYELNS Kat TV amoguyT) urepBépaveng Tov
Kvimpo, v itov Tov Siokov Kot Kot GUVETELY TOL CAEGUEVOL KOPE.




LHMEIQZH: Baowl6pevot 61 6660PEVRE TEIP0. KOL DEGOREVIG TG YPHONGS HEVYPATOV
Kagé péong S1GpKeLag, GuVIGTOORE TNV 0Ah0YT) TOV SiGKOY GORQ®VO, g TOV aK0hovOo
TVOKO:

((K-3 Eite / K-3 Touch | 300kg/6601 )

10.3. Zvvtiipnon opddag Aeiavong .

lo. ™ ouvtipnon ouddag Aetavong, axodovBiote avtés Tig odnyies: Kheiote m pyoviy
YPNGWOTOLOVTAG TO on-off diodmm %14 - 10).

Amocuvdéote T o) and v mapoyf) NAEKTPUOD pedpaTog. XaAapdoTe Tov KOAVOPO
pVOong (5), Omwg Paivetol 60 GUKO 1, Kot omopaKpUVeTe T yodvn (2) amd o pudom
oAéopiorog (6).

AnehevBepiote v kdAvym deuctdv Béong (7) pe éva flat-head koroafid omag eaiveton oo
ovko 11 ko yohaphote mw[;]tﬁa Kt amd ™y pe 0 o KorooPidt Phillips.

cvko 11 ovko 12 cvKo 13

Tupiote 1o pubpioT) dhéoporog (6) Se&looTpogae OmwG 610 GVKO 12, mg 6TOL CVACTKMVEL
X%nmu(mmd)vmg po pkpd Povpton 1 évar kevod, Kobopiote 0 eomTEPIKO ™G Aglavong
aibovoo.

E)éyére tov 6po v culoopdtov ka Tovg sAdEte, edv anopaitros. Edv oy, avoBdite
70 pubwot ot Oéom, mov yupiler myv avrifeta pog ™ Popd TV Sertav 10V PoroYIOD Eng
otov ayyilovv ta ca?»ldcima Kot ovtikafioToly To detktn Béong frodote kon kokoyte (7) onmg
oaivetat oto ovko 11 & 12.

10.4. IlpdoPoon ToV celrecpdTov

Axohovdiiote Ti5_odnyieg og 10.3. mpokewévoy va aporpedel o pubuioTig akécttatog (6),
apopdvtog T Pida detktdv Béong ko vor kohvebet (7) onwg e&mymuévog oto ovko 11,

Mohig aporpéoete 0 pubpuot ohéopatog, Oa deite 0Tt Eivar GUVOELEVOG LLE TOV OVATEPO KATOYO
GOAOGHATMV ETITPETOVTAG GE GOG Y0l VO YEWPLOTEL ToL av@TEPa Ko YOUNAOTEPE GOMAGHOTO!
Omog poiveton 6To 6VKo 13.

Metd, omd vo 0ALGEEL ToL GOMGGLOTO, GUYKEVIPOGTE TOV OVATEPO KATOXO GOMOSHATOV KOVT(,

TEPVAVTOG KAOOTI| G€ TOV avTiOETO TPOG T YOPAL TV JEICTMV TOL POAOYLOD, OVTIKATAGTGTE TO
puBLuoth aréopatog (6) kot akorovBiote Tig 0dnyisg 6meg eaiveton 6to ovko 11 & 12.




m ITPOAIAT PAO’'EX AXDAAEIAX

A

YHMEIQXH: O xotookevaoti 0 @éper kapio evbdvn 1o ymés mov
TPOKULOVVTOL EITE 0T6 TNV OKATAAIN AT YP1|6] TIG GUGKEVNG EITE 016 T1) pn) TIPYION
TOV TPOSLLYPUPAV UCPIAELIG TOV UVAPEPOVTAL OVOTEP®.

Ovyprioteg mapakohoOVToL Vo PovY ETUEADS TIG okOAOVDES 0o Yieg:

* AutOG 0 LHAOG GAEOTG KODE TIPETEL VOL YPIOYOTOLEITOL OTTOKAELTTIKG, Y10L TIG AELTOVpYieg
Y10 TIG Om0ieg GYEAATTIKE: GAEOT) KOKKMV KUPE.

* Mn ypnotonoteite 1o (Ao ovte yio v GAeon rmv Tomev Tpogiumy onwg Enpol
KOOt 0VTE Y10L TV L0 AETTH GAEGT) TPOPMV G€ KOKKOVG 0T 1) Loty 1 GAAV.

* M emepéyete ) ¥prot| TG GUOKEVNG G TOUSIY. 1) GTOLLOL LLE EWOIKEG CVCLYKES,

* Omowrdrmote G yprion Bewpefon okordhhnin Kow emviovn.

AmOQUYETE Vet GEPVETE mtotoﬁnrrors VYPO OF EMUQN LE TIG SOMTEPIKES 1) TIG EEWTEPIKES
EMQOVELEC, 6TOV 1) GUOKEVH Efven Vo) 1 oo, extd amb opiopeve iépn mov opilovion
peé oty napaypaxpo “KAGAPIZMOZ”. Eqv Yot 0n0108n7rors Aoyo Guuﬁsl KTt TETOM0,
Stakowrs (ECQG TV TOPOYT TOV PEDHOTOS KoL GKOVTIOTE OAES TIG ETIPAVELES HE TIPOCOYH.
Edv eivon omopotrym 1 mpoofoon oo ecwtepikd piépog g Guokevrs omov Bpiskovror T
MASKTPUKG. EIPTILOLTOL, TPOCTPESTE OTO KOVTVOTEPO KEVIPO TEVIKTG UROCTIPIENG,

* EGv ondoel kamow e&dpmpa 1 yio. omowdnmote 6AAN enépfaot, GuvioTolue vo.
EMKOWOVICETE LIE TOL KEVIPOL TEXVIKNG VIOGTHPENG, To. omoiat Bor dtevepyoovy v
emAOPHMON 1 TNV AVTIKOTACTAOT) GOUPEVOL LE T0L TPOTVTO, COPOAELG,

* Mévo n 1 ot mpounbevtég mov ivor €£OVGLOSOTNUEVOL OO TNV UTOPOUY VO.

AVTIKOTOGTIGOVV TO KEVIPKO KOADSIO OOLOVINTIOTE [IHAOV.

(® AHAQIH NIZTOTHTAX EK

Youpove pe tov kavoviopd mg EE mov
OVOPEPETOL  AVOTEPD  EQUPUOCTNKAY  TOL
Kowotikd onpato. Ol ta VAUKG  TfTav
evdedetypéval Kot eToldotnKoy Kot dtortifevron
oT0L YpopeioL Lo,

04/108EK  yw. v mpocéyyion TV
VOHOBESIDHV TOV KPOT DV HEMDV GYETIKG. [E TNV
NAEKTPOLLOYVITIKY GupBoToTTeL

98/37/EK Yo v mpocgyyion g vopobesiog
TOV KPOTOV HEADY GYETIKGL HE TIG HIYOVEG
KANONIZMOX. 1935/2004 odnyio: 89/109/
EK tpomomoinong yww mv mpocéyyon teov
VOLOOEGIOV TOV KPOTOV LELDV GYETIKG. e TO
VAKO KOL TV OVTIKEWEV®VY TV Tpoopilovtot
Y100 VoL KEvouY TNV

03/108/EK vy tpomomoinon g odnyiog
2002/96/EK oyetikd pe o amopinta €@V
NAEKTPIKOD KoL MAEKTPOVIKOD  EOMAIGHOD
(AHHE)

06/95/EK yio. v Ttpocéyyion v vopobestidv
TOV  KPOTOV UHEADV OYETIKG UE E TO

NAEKTPOAOYIKO VAMKO TOvL Tpoopileton Vo
ypnotomomOel  evtog  opiopévav  oplov
TACED

02/96/EK tov 27/01/2003 oty mpoosyyton
TOV VOUODESLDV TV KPUTOV HEADV GTOV
NAEKTPIKO KoL MAEKTPOVIKO  eE0TMGOHO
anofMjtev (WEEE).

Teprfarhov

Katd myv omdpprym g

GUOKEVTG VTG, PV 1V

TETAEETE OE Eva OO KASO AmOPILLATEOV,
oAAG o€ emionpo

onpeio GLAROYNG Yo VoL ovVOKUKA®OEL.

Me 16V Tov TpOTo GUPBIAAETE TNV
TPOGTAGIO TOL TEPPEANOVTOG.

O vourdg avtuoowTog ) J})“L)I













